
Menu
TAVERNE NAPOLÉON

N’oubliez pas de réserver au 069 84 81 18

Oraganisation d’évènements possible
(baptême, mariage, anniversaire, …)

Pour les tables de 10 personnes et plus
veuillez choisir 2 entrées 

et 2 plats maximum.

Merci



Allergènes
1: Céréales contenant du gluten blé, seigle, orge, avoine ou leurs souches 
hybridées et produits à base de céréales, à l’exception des sirops a base 
de blés (dextrose), des malts dextrines à base de blé, des sirop de glucose 
à base d’orge, des céréales utilisées pour la fabrication de distillats 
alcooliques, y compris d’alcool éthylique d’origine agricole.
2: Crustacés et produits à base de crustacés.
3: Oeufs et produits à base d’oeufs.
4: Poissons et produits à base de poisson.
5: Arachides et produits à base d’arachides.
6: Soja et produits à base de soja.
7: Lait et produits à base de lait (lactose).
8: Fruits à coques amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de 
pécan, noix du Brésil, pistaches,noix de Macadamia ou du Queensland et 
produits à base de ces fruits.
9: Céleri et produits à base de céleri.
10: Moutarde et produits à base de moutarde.
11: Graines de sésame et produits à base de graines de sésame.
12: Anhydrides sulfureux et sulfites en concentration de plus de 
10mg/kg ou 10me/l en terme de SO2 total pour les produits prêts à être 
consommés.
13: Lupin et produits à base de lupin.
14: Mollusques et produits à base de mollusques.



Apéritifs
Apérol Spitz								       9 ,00€
Picon cointreau vin blanc						     9 ,00€
Kir vin blanc							       6 ,50€
Kir royal								        8 ,00€
Campari nature							       6 ,50€
Campari orange							       9 ,00€
Pisang orange							       9 ,00€
Pisang orange 0%							       8 ,00€
Gin Gordon’s							       6 ,50€
Gin tonic								        9 ,00€
Pineau des Charantes						      6 ,50€
Porto rouge ou blanc						      6 ,50€
Martini rouge ou blanc						      6 ,50€
Gancia								        6 ,50€
Ricard								        6 ,50€
Rhum Bacardi							       6 ,50€
Rhum Brugal							       6 ,50€
Vodka Smirnoff							       6 ,50€



Bières
Au fut 
Jupiler			   25cl 2,50€	 33cl 3,00€	 50cl 5,00€
Paix Dieu			   25cl 4,50€	 33cl 6,00€	 50cl 7,50€
Triple Karmeliet            					     33cl 4,50€
Triple Bonsecours       		                                6,00€

En bouteille
Jupiter 0% 							       25cl	 2 ,50€
Hoegaarden blanche 					     25cl	 3 ,00€
Hoegaarden rosée 						     25cl	 3 ,00€
Carlsberg avec ou sans alcool 				    25cl	 3 ,50€
Kriek Belle vue 						      25cl	 3 ,00€
Kriek Liefmans 						      25cl	 3 ,00€
Chimay Bleue 						      33cl	 5 ,00€
Chimay Blanche 						      33cl	 4 ,50€
Chouffe cherry 						      33cl	 4 ,00€
Chauffe blonde 						      33cl	 4 ,00€
Diôle blonde 						      33cl	 4 ,00€
Duvel 							       33cl	 4 ,50€
Gueuze Boon 						      37,5cl	4 ,50€
Quintine blonde 						      33cl	 4 ,00€
Leffe blonde, brune ou zéro 				    33cl	 4 ,00€
Trappe quadruple 						      33cl	 4 ,50€
Maredsous blonde 						     33cl	 4 ,00€
Moinette 					     33cl / 75cl 4,00€/12,00€
Saison Dupont 				    33cl / 75cl 4,00€/12,00€
Saint Feuillien blonde 					     33cl	 4 ,50€
Saint Feuillen Grand-Cru 				    33cl	 5 ,00€
Triple Westmalle 						      33cl	 4 ,00€
Orval 								       33cl	 6 ,00€
Bon secours 							      33cl	 6 ,00€



Softs
Eau plate BRU 						      25cl	 2 ,50€
Eau pétillante BRU 					     25cl	 2 ,50€
Coca ou coca zéro 						     25cl	 3 ,50€
Fanta orange 						      25cl	 3 ,50€
Sprite 								       25cl	 3 ,50€
Nordic tonic 						      25cl	 3 ,50€
Nordic agrum 						      25cl	 3 ,50€
Ice Tea pétillant, pêche ou green 			   25cl	 3 ,50€
Lozza ananas 						      25cl	 3 ,50€
Minute Maid orange 					     25cl	 3 ,50€
Minute Maid multivitamines 				    25cl	 3 ,50€
Minute Maid pomme-cerise					     3 ,50€
Minute Maid pamplemousse 				    25cl	 3 ,50€

Eau plate BRU 						      50cl	 6 ,00€
Eau pétillante BRU 					     50cl	 6 ,00€

Eau plate BRU 						      1L	 9,00€
Eau pétillante BRU 					     1L	 9,00€
Coca ou coca zéro 						     1L 10,00€

Supplément sirop							       0 ,30€



Entrées

Croquettes aux fromages 					     12,00€

Croquettes aux crevettes grises				     14,00€

Scampis à l’ail						       14,00€

A grignoter

Portion de fromage		   3,00€

Portion de cervelas		   3,00€

Assiette mixte (fromage et cervelas)			    6,00€



Plats

Grillades
Contre-filet de boeuf (+- 450 gr)	  27,00€
Côte à l’os (+- 1kg)	 40,00€
Steak de boeuf belge (+-350 gr)	  25,00€
Brochette de boeuf (300 gr)	  22,00€
Brochette d’agneau (300 gr)	  23,00€
Brochette de poulet (300 gr)	  18,00€
Lard braisé	  18,00€
Mix grill (+-500 gr)	  25,00€

Incontournables
Jambonneau sauce moutarde à l’ancienne (7-10) 	  23,00€
Hamburger de boeuf simple (200gr) (1-3-7) 		   18,00€
Hamburger de boeuf double (2x 200gr) (1-3-7) 	 22,00€
Filet américain (200 gr) (3) 				     20,00€
Tomate crevettes grises (7) 				     25,00€

Tous les plats sont accompagnés 
de frites, croquettes ou pomme de terre au four.

Pour le poisson et les pâtes veuillez regarder les suggestions.



Suppléments
Sauce béarnaise	  3,00€
Sauce aux champignons	  3,00€
Sauce au poivre	  3,00€
Sauce au roquefort	 3,00€
Mayonnaise ou ketchup	  1,50€
Salade (verte, tomates ou concombres)	  3,00€
Frites, croquettes ou pomme de terre au four	 3,00€

Plats pour les enfants

Steak de boeuf belge	  20,00€
Brochette de boeuf	 16,00€
Brochette de poulet	  15,00€





Desserts
Dame blanche							       7 ,00€
Dame noire								        7 ,00€
Brésilienne								        7 ,00€
Coupe à la fraise							       7 ,00€
Sorbet différents parfums						     6 ,00€
Boule de glace (vanille, fraise, chocolat, moka)		  3 ,00€
Boule de sorbet							       2 ,00€
Crème brûlée (3-7)							       6 ,00€
Mousse au chocolat (3-7)						      6 ,00€
Tartelette aux pommes, glace vanille (3-7)			   9 ,00€
Crêpe mikado (3-7)							       7 ,00€
Crêpe flambée au Grand Marnier (3-7)				    9 ,00€

Supplément chantilly, chocolat chaud ou fruits frais 	 1 ,00€



Boissons chaudes
Café 3,00€
Espresso 2,50€
Décaféiné 3,00€
Cappuccino 3,50€
Lait russe	  3,50€
Thé 2,50€
Irish coffee	  8,00€
French coffee	  8,00€
Italian coffee	 8,00€

Digestifs
Amaretto Disaronno					      10,00€
Cointreau							        10,00€
Bailey’s							        10,00€
Grand Marnier						       10,00€
Mandarine Napoléon					      10,00€
Cognac Bisquit Dubouché				     10,00€
Cognac Courvoisier					      10,00€
Armagnac Demandis XO					     10,00€
Limoncello							        8,00€
Eau de villée distillerie de Biercée			    8,00€
Grappa Julia Invecchiata					      8,00€
Whisky Ballantine’s					      10,00€
Whisky J&B							       10,00€
Whisky Jack Daniel’s					      10,00€



Bulles
Champagne Arnaud de Beauroy brut 			    50,00€
Assemblage, 90% Pinot noir 10% Chardonay 

Cava Monasterilo brut blanc 				     25,00€
Cépages; Macabéo, Xarel-Lo et Pparellada

Cava Monasterilo brut rosé 				     25,00€
Monasterilo et Pinot noir

Verre de cava 						       5,00€
Blanc ou rosé

Vins
Vins maison
Montauban Chardonnay Blanc				    75cl 18,00€
Montauban Cabernet Souvignon Rouge 			   75cl 18,00€
Montauban Syrah Rosé 					     75cl 18,00€

Au verre 								         4,00€
Pichet 								       25cl 7,00€
Pichet 								       50cl 11,00€

Vins rosés
Sancerre rosé Villaudiére Poisson, volaille, viande rouge	 75cl 29,00€
Bericanto Italie Poisson, volaille, viande rouge	 		  75cl 28,00€



Vins
Vins blancs
Dilema Verdejo Espanie 					     75cl 21,00€
Poisson, moules, viande blanche
Pouilly Fumé 							       75cl 29,00€
Poisson, fruits de mer, tomates farcies, volaille, fromage
3 Passo Bio Italie 						      75cl 28,00€
Poisson, viande blanche
Château Martinot 						      75cl 21,00€
Huîtres, fruits de mer, poisson
Pinot gris Heimberger 					     75cl 26,00€
Pinot gris Heimberger 					     75cl 17,00€
Poisson, terrine, volaille

Vins rouges italiens
3 passo bio Italie 						      75cl 28,00€
Viande rouge
Grand Passaia Italie 						      75cl 26,00€
Viande rouge, gibier, plats mijotés
Tenuta Del Melo Piemonte Barbera & Biodynamie 		  75cl 28,00€
Viande grillée, pâtes, fromage à pâte molle
Boccantino Nero Di Troia Primitivo Puglia			   75cl 27,00€
Viande rôtie, fromage maturé
Boccantino Primitivo Susumaniello Puglia 			   75cl 27,00€
Viande rouge, fromage de caractère
Gergenti Il Vero Siciliano 					     75cl 29,00€
Viande, fromage, charcuterie



Vins
Vins rouges 
Cotes de Blaye Taillasson 					     75cl 25,00€
Viande rouge
Château Roquegrave Cru Bourgeois MÉDOC 		  75cl 30,00€
Viande rouge, gibier
Château La Rosé de Haut Mouschet 				    75cl 30,00€
Viande rouge
Château la Graveliére Graves 					    75cl 26,00€
Viande rouge, petit gibier
Château Laurens Le Haut bio 					    75cl 23,00€
Volaille, gibier à plumes, viande rouge
Claire Vue 							       75cl 21,00€
Volaille, viande rouge, fromage
Gigondas Cret Saint Sauveur 					     75cl 36,00€
Viande rouge, agneau, petit gibier, plats mijotés
Pinot noir Heimberger 					     75cl 28,00€
Viande rouge, volaille, petit gibier
Saint-Nicolas de Bourgueil 					     75cl 27,00€
Viande blanche, viande rouge, poisson
Château le Chêne de Margot 					     37,5cl 16,00€
Viande rouge


