
Brasserie - Restaurant

Le New
Van Gogh

Menu



Horaire : 
Lundi 10h30 / 16h

Vendredi et Samedi 10h30 / 22h 
Cuisine ouverte de 12h00 à 14h30 et de 18h00 à 21h00

Suivez-nous sur 

Le New Van Gogh



Les Soft & Eau 

Eau plate      25cl   2,20 € 
Eau plate      50cl   4,00 € 
Eau pétillante     25cl   2,20 € 
Eau pétillante     50cl   4,00 € 
Pepsi       20cl   2,20 € 
Pepsi Max      20cl   2,20 € 
Miranda      20cl   2,20 € 
Zeven Up      20cl   2,20 € 
Ice tea / ice tea pêche    20cl   2,50 € 
Schweppes Tonic-Agrume   20cl   2,50 € 
Perrier      20cl   2,80 € 
Cecemel froid     20cl   2,50 € 

Nos Jus de Fruits
 
Looza orange       2,50 € 
Looza ananas       2,50 € 
Looza pamplemousse      2,50 € 
Looza Ace        2,50 € 
Looza pomme cerise      2,50 € 
Jus de tomate       3,00 € 

Les Sirops 

Menthe        0,50 € 
Grenadine        0,50 € 
Citron         0,50 € 



Les Bières au Fût 

Jupiler      25cl   2,20 € 
Jupiler      33cl   2,60 € 
Leffe Blonde      25cl   4,00 € 
Leffe Blonde      33cl   4,50 € 
Paix Dieu      25cl   4,20 € 
Paix Dieu      33cl   4,80 € 
Spécial      33cl   4,50 € 

Les Bières Blonde 

Carlsberg      25cl   3,50 € 
Blanche d’Hoegaarden    25cl   3,50 € 
St. Feuillien      33cl   4,20 € 
St. Feuillien      75cl   11,00 € 
St. Feuillien Grand Cru    75cl   12,50 € 
Duvel       33cl   4,50 € 
Troll       25cl   3,50 € 
Maredsous 6°     33cl   4,50 € 
Moinette      75cl   11,00 € 
Karmeliet 1/3     33cl   4,50 € 
Super des Fagnes 1/3    33cl   4,20 € 
Jupiler 0°      25cl   3,00 € 
Leffe 0°      33cl   4,50 € 
Bush triple blonde     33cl   4,80 € 



Les Bières Ambrées 

Gueuze Belle-Vue     25cl   3,50 € 
Gueuze Bouchonnée Boon   37,5cl   6,00 € 
Pale Ale Bass     25cl   4,00 € 
Bush caractére     33cl   4,80 € 
Rodenbach      25cl   3,50 € 

Les Bières Fruitées 

Blanche Rosée     25cl   3,50 € 
Kriek Boon      37,5cl   6,00 € 
Leffe Ruby      33cl   4,50 € 
Pêche Melbush     33cl   4,50 € 
Liefmans Kriek     25cl   3,50 € 
Kasteel Rouge     33cl   4,50 € 

Les Bières Brunes 

Leffe Brune      33cl   4,50 € 



Les Trappistes 

Chimay Blanche/Dorée    33cl   4,50 € 
Chimay Bleu      33cl   4,80 € 
Chimay verte     33cl   4,80 € 
Orval       33cl   4,50 € 
Westmalle Triple     33cl   4,80 € 
Rochefort 8°      33cl   4,50 € 
Rochefort 10°     33cl   4,80 € 

Les Boissons Chaudes 

Café         2,60 € 
Déca         2,80 € 
Thé au choix       2,80 € 
Cappuccino        3,00 € 
Chocolat Chaud       2,50 € 
Chocolat Viennois       3,00 € 
Irish Coffee        9,00 € 

Les Vins 

Vin blancs / rouge / rosés 
Verre         3,00 € 
1/4         5,80 € 
1/2         11,00 € 



Les Apéritifs 

Apéritif Maison       8,00 € 
Ricard        5,00 € 
Pineau des Charente      5,00 € 
Picon Vin Blanc       7,00 € 
Picon « Maison »       9,00 € 
Martini Blanc / Rouge      5,00 € 
Kir         5,00 € 
Kir Royal        8,00 € 
Porto Rouge / Blanc      5,00 € 
Gancia        5,00 € 
Campari        6,00 € 
Pisang        6,00 € 
Bacardi        6,00 € 
Whisky JB       6,00 € 
Batida de Coco       6,00 € 
Cidre         4,00 € 
Cava         6,00 € 
Spritz         8,00 € 
Lilet         7,00 € 



Les Alcools 

Amaretto        6,00 € 
Baileys        6,00 € 
Cointreau        7,00 € 
Gin Gordon        6,00 € 
Grand Marnier       7,00 € 
Jack Daniels        7,00 € 
Calvados        7,00 € 
Cognac        7,00 € 
Cognorange        8,00 € 
Eau de Villée       8,00 € 
Poire Williams       8,00 € 
Poirgnac        8,00 € 



A Grignoter 

Assiette Salami (1, 3, 7)       4,00 € 
Assiette Fromage (7)        4,00 € 
Assiette Olives Marinées       3,50 € 
Assiette Mixte (1, 3, 7)        9,00 € 
Cervelas Cheval (1, 3, 7)       4,00 € 
Assiette Van Gogh chaude (assortiment de bouchées) 
2 couverts (1, 2, 3, 4, 5, 7, 8, 11, 14)       15,00€ 
Croque Monsieur (1, 7, 10, 3)       8,00 € 
Croque Madame (1, 7, 10, 3)       9,00 € 
Croque du Ch'timi (1, 7, 10, 3)       10,00€ 
Potage du jour maison (1, 7, 8, 9)      7,00 € 
Omelette Nature (3, 7, 5, 10)       10,00€ 
Omelette Jambon/Fromage (3, 7, 10 , 5)     12,00€ 
Omelette Van Gogh (Jambon, lardon, oignons 
champignons, fromage) (3, 7, 5, 10)      15,00€ 
Pâtes Bolognaise (1, 3)       15,00€ 
Pâtes Carbonara (1, 3, 7)       15,00€ 
Planche Van Gogh (1, 3, 7, 8)  
(charcuterie maison et fromage)      22,00€ 
Planche charcuterie maison (1, 3)      14,00€ 
Planche fromage (7)        14,00€ 

Le pain est fait maison ainsi qu’une grande partie de nos 
charcuterie 
Nos omelettes sont accompagnées de frites, croquettes. 

Voir la liste des allergènes principaux à la fin du menu 



Nos Classiques 
 
Cassolette de Scampis à l’ail (2, 7)      14,00€ 
Cassolette de Scampis à la Diable (2, 7, 1)     14,00€ 
Cassolette de Scampis Crème Chorizo (2, 7, 1)    15,00€ 
Cassolette de Scampis Maroilles (2, 7, 1)     15,00€ 
Cassolette de Scampis du Chef (2, 7, 1, 8) 

(noix de coco, ketchup, curry, crème)     15,00€ 
Croquettes de Fromage Maison (1, 3, 7)     14,00€ 
Croquette de Crevettes Maison (1, 2, 3, 7)     16,00€ 
Saumon fumé & sont pain toast (1, 4)     15,00€ 

Supplément de 6 € si servis en plat avec frites. 

Voir la liste des allergènes principaux à la fin du menu 



Nos Plats 

Tartare de Boeuf Irish haché minute (préparé ou non) (3, 5, 10)  18,00€ 
Tartare de cheval (bavette) haché minute 
(préparé ou non) (3, 5, 10)       20,00€ 
Steak de Boeuf Irish (250 gr)      23,00€ 
Pavé de Boeuf Irish (250 gr)      23,00€ 
Brochette de Boeuf Irish (250 gr)      23,00€ 
Mini Brochettes d’Agneau 5 pièces     16,00€ 
Bavette de Cheval à l’ail (7)       24,00€ 
Hamburger Irish maison (1, 3, 5, 10)      18,00€ 
Cheeseburger Irish maison (1, 3, 5, 7, 10)     19,00€ 
Bacon burger irish maison (1, 3, 5, 10)     19,00€ 
Hamburger cheese, bacon (1,3,5,7,10)     20,00€ 
Soupe de poisson (scampis, crevettes grises, moules, poisson du 
jour, emmental, sauce rouille et croûtons)(1, 2, 7, 3, 9, 4)   22,00€ 

Nos Sauces 

Béarnaise, Poivre Vert, Roquefort, Maroilles, 
Archiduc, Beurre Maître d’Hôtel      4,00 € 
Mayonnaise, Ketchup, Tartare, Barbecue    1,00 € 

Nos plat sont servis avec Frites, Croquettes, Pâtes ou 
accompagnement du jour. 

Voir la liste des allergènes principaux à la fin du menu 



Pour nos petits amis - 10 ans 

Steak Junior         12,00€ 
Pâtes Bolo (1, 3)        12,00€ 
Pâtes Carbonara (1, 3, 7)       12,00€ 
Brochette de Boeuf Junior       12,00€ 

Si vous êtes allergique ou intolérants à certaines 
denrées signalez-le nous. 
Nous nous ferons un plaisir de vous renseigner sur la présence 
d‘éventuel(s) allergène(s) dans nos produits/préparations. 
La composition de nos produits, préparations peut varier d’un jour à 
l’autre. 

Voir la liste des allergènes principaux à la fin du menu 



Nos Moules 

Marinières (légumes, oignons, céleris, persil)    18,00€ 
Ail (Légumes, ail)        19,00€ 
Ail & Crème (légumes, ail, crème)     21,00€ 
Vin blanc (légumes, vin blanc)      20,00€ 
Vin blanc crème (légumes, vin blanc, crème)    22,00€ 
Ardennaise (légumes, lardons, ail, crème)    23,00€ 
Dijonnaise (légumes, moutarde, crème)(10)    21,00€ 
Forestière (légumes, ail, champignons, crème)    22,00€ 
Andalouse (légumes, chorizo, crème)     23,00€ 
Roquefort (légumes, crème, roquefort)     22,00€ 
Maroilles (légumes, crème, maroilles)     22,00€ 
Méditerranéenne 
(légumes, ail, olives, tomates cerise, piment)    23,00€ 
Pastissou (légumes, Ricard, crème)     22,00€ 
Orval (légumes, Orval)       21,00€ 
Chimay (légumes, Chimay)      21,00€ 
Leffe (légumes, Leffe)       21,00€ 
Paix Dieu (légumes, Paix Dieu)      21,00€ 
Diable (légumes, ail, piment, tomates cerise, crème)   21,00€ 
Impériale (légumes, bisque, crevette, scampis, 
Crème, flambé cognac)(2, 4)      26,00€ 
Du Chef (légumes, noix de coco, curry, ketchup, crème)(8)  22,00€ 
Van Gogh (légumes, chicons, lardons, crème)    24,00€ 

Dans toutes nos moules d’office (14, 7, 9) 

Voir la liste des allergènes principaux à la fin du menu 



Nos poêlées 

Campagnarde (P de t., oignons, crème, 
champignons, lardons, ail)(7)      16,00€ 
Tartiflette(P de t, reblochon, crème, 
oignon, vin blanc, lardon) (7)      18,00€ 
Comté ( P de t, crème, comté, oignons, lardon, Jambon) (7)  18,00€ 
Chti (P de t, Maroilles, crème, 
lardons, jambon)(7)        18,00€ 
Française (P de t, brie, crème, lardons, 
jambon) (7)         18,00€ 
Camembert ( P de t, camembert, crème 
lardons, jambon)(7)        18,00€ 
Chèvre (P de t, Chèvre frais, 
lardons, crème, pomme, miel)(7)      18,00€ 
Roquefort (P de t, roquefort, crème, jambon)(7)    18,00€ 
Raclette (P de t, fromage raclette, crème, 
lardons, jambon)(7)        20,00€ 
Van Gogh (P de t, chicons, crème, lardons, 
camembert, emmental, ail, jambon, oignons) (7)   20,00€ 
Végétarienne ( P de t, champignons, chicons, 
ail, tomates, emmental, Mozzarelle, crème) (7)    17,00€ 
Quatre fromages ( P de t, reblochon, roquefort, 
chèvre, raclette, crème, oignons)(7)    20,00€ 
Chef (p de t, scampis 6 pc., noix de coco, curry, 
crème, ketchup, chèvre frais)(7, 2)      20,00€ 

Supplément de fromage, lardon ou jambon    2,50 € 



La liste des allergènes principaux 
Quatorze substances sont reprises dans la liste des allergènes principaux, responsables 
des allergies ou intolérances alimentaires les plus importantes : 
1. Céréales contenant du gluten, à savoir blé (comme épeautre et blé de Khorasan), 
seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et produits à base de ces céréales, à 
l’exception des: 
a) sirops de glucose à base de blé, y compris le dextrose ;
b) maltodextrines à base de blé ;
c) sirops de glucose à base d’orge ;d) céréales utilisées pour la fabrication de distillats 
alcooli-ques, y compris d’alcool éthylique d’origine agricole. 
2. Crustacés et produits à base de crustacés. 
3. OEufs et produits à base d’oeufs. 
4. Poissons et produits à base de poissons, à l’exception de: 
a) la gélatine de poisson utilisée comme support pour les préparations de vitamines ou de 
caroténoïdes ; 
b) la gélatine de poisson ou de l’ichtyocolle utilisée comme agent de clarification dans la 
bière et le vin. 
5. Arachides et produits à base d’arachides. 
6. Soja et produits à base de soja, à l’exception: 
a) de l’huile et de la graisse de soja entièrement raffinées ; 
b) des tocophérols mixtes naturels (E306), du D-alpha-tocophérol naturel, de l’acétate de 
D-alpha-tocophéryl naturel et du succinate de D-alpha-tocophéryl naturel déri-vés du soja ; 
c) des phytostérols et esters de phytostérol dérivés d’huiles végétales de soja ;
d) de l’ester de stanol végétal produit à partir de stérols dérivés d’huiles végétales de soja. 
7. Lait et produits à base de lait (y compris le lactose), à l’exception: 
a) du lactosérum utilisé pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris d’alcool 
éthylique d’origine agricole; 
b) du lactitol. 
8. Fruits à coque, à savoir: amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du 
Brésil, pistaches, noix de Macadamia ou du Queensland, et produits à base de ces fruits, à 
l’exception des fruits à coque utilisés pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris 
d’alcool éthyli-que d’origine agricole. 
9. Céleri et produits à base de céleri. 
10. Moutarde et produits à base de moutarde. 
11. Graines de sésame et produits à base de graines de sésame. 
12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/litre 
en ter-mes de SO2 total pour les produits proposés prêts à consommer ou reconstitués 
conformément aux instructions du fabricant. 
13. Lupin et produits à base de lupin. 
14. Mollusques et produits à base de mollusques. 




