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La Brasserie
Grand’Place 19

4500 Huy

Téléphone : 085/82 77 10

Horaires d’ouverture : Du mardi au dimanche de 9h à 23h 
(sauf le mercredi de 7h30 à 23h)

Cuisine ouverte de 11h30 à 14h et de 17h30 à 21h
Carte réduite de 14h à 17h

En cas d’allergies ou d’intolérances, n’hésitez pas à demander la 
liste des allergènes à notre personnel.

Facebook : La Brasserie à HUY
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Comme vous le savez, la mise à disposition d’un 
terminal de paiement bancaire nous impose des frais 
et des taxes (et plus encore lorsque vous réglez avec 

une carte de crédit Visa et Mastercard).
Pourrions nous dès lors vous demander, dans la 

mesure du possible, de nous payer en liquide afin 
d’économiser certains frais.

En fonctionnant de la sorte, nous préservons ainsi 
nos libertés individuelles ainsi que les vôtres.

De plus, ce simple geste mérite bien un petit verre 
pour la maison !

Tous nos prix sont en € et TVA comprise. 
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Nos boissons chaudes

Café / Espresso 	  2.50  
Déca / Espresso Déca		   2.60  
Cappuccino 3.00
Cappuccino Déca 	  3.10
Cappuccino Mousse de Lait 	 3.50
Cappuccino Mousse de Lait Déca 	 3.60 
Cécémel chaud	  3.00  
Cécémel chaud Viennois	  3.50 
Thé Lipton	  3.00
Irish Coffee 	  8.00
Italian Coffee 	 8.00
French Coffee	 	  9.00  

 Nos Softs

Pepsi / Pepsi Max 	 2.80
Val Orange / Val Citron	  2.80
Val Tonic / Val Agrumes 	  2.80
Val Tea / Lipton Ice Tea Pêche 2.80
Val Plat / Val Pétillant 	  2.50
Val Plat 0,5L / Val Pétillant 0,5L 	  4.50
Liégeois 	 3.50
Cécémel 	 3.50
Jus Looza  	  2.60
(Orange - Pomme Cerise - Ananas - Tomate)

Supplément Grenadine/Menthe 0.50

Nos apéritifs 

Martini Blanc / Rouge 	  6.00
Porto Blanc / Rouge 	  6.00
Pineau des Charentes 	  6.00
Kir 	  6.00
Kir Royal 	 8.00
Ricard 	  5.00
Zizi Coin Coin 	 6.50
Campari Orange 	  7.50
Pisang Orange 	  6.50
Picon Vin Blanc 	  6.50
Cynar Vin Blanc 	  6.50
Gin Gordon / Gin Bombay 	  5.00
Rhum Blanc / Rhum Brun 	  5.00
Vodka Blanche / Vodka Rouge  5.00
Johnny Walker 	  5.50
J&B 	 5.50
Get 27 	  5.00
Peterman 	  3.00
Coupe de Prosecco 	  7.50

Supplément Soft/Jus/Tonic 	  2.50

Supplément Grenadine/Menthe 0.50 

Nos Apéritifs Sans alcool

Mojito NA	  6.00
Funny Pisang	   5.00
Crodino 5.00
Spritz N.A. 	  6.00
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Nos bières au Fût 

Primus 25cl 	  2.80
Primus 33cl 	  3.30
Tango / Mazout / Panaché 25cl  2.80
Tango / Mazout / Panaché 33cl 3.30
Super 8 IPA 33cl	  4.50
Tongerlo Blonde 33cl	  4.50
Scotch Mill’s 25cl	  4.50

Nos bières Sans alcool 

Carlsberg 0%	  3.50
Super 8 0%	  3.50
Super 8 Red 0%	  4.00
La Trappe 0%	 5.00
 

Nos bières spéciales 

Charles Quint Blonde 8,5°	  5.00
Charles Quint Rubis 8,5°	  5.00
Westmalle Triple 9,5°	  5.00
La Trappe Triple 8°		  5.00
Ommegang 8°		  5.00
Tongerlo Brune 8°	  5.00
Chimay Bleue 9°	  5.00
Rochefort 8°	  5.80
Orval 6,2°	  5.80
Pêcheresse 2,5°	  4.50
Mystic Cerise 3,5°	  4.50 
Super 8 Blanche 	  4.50
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Nos Cocktails

Spritz Apérol	  7.00
Spritz Limoncello	  8.00
Mojito	  8.00
Cocktail du Jour	  10.00

Nos Vins Maisons 

Vin Rouge / Vin Blanc / Vin Rosé 4.50
Vin Blanc Moelleux	 5.00
Pichet 1/4 L	  8.00
Pichet 1/2 L	  12.00

Nos Digestifs

Amaretto	 7.00
Cointreau	  7.00
Cognac		   7.00
Calvados		  7.00
Limoncello	  7.00
Baileys	  7.00
Grappa	  7.00
Sambucca	  7.00
Poire Williams		  8.00
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Nos entrées
 

Assiette Apéritive :  Diverses charcuteries et fromage	  15.00

Duo de Fondus au Parmesan	  12.00

Duo de Croquettes de Volaille	  14.00

Duo de Croquettes de Crevettes	  18.00

Trio de Croquettes (Fromage, Volaille, Crevettes)	  20.00

Scampis Crème Ail (8 pièces)	  14.00

Scampis à la Diable (8 pièces)	  14.00

Scampis flambés au Ricard (8 pièces)		   16.00

Cuisses de Grenouilles au Beurre d’Ail (6 pièces)	  15.00

Toutes nos entrées peuvent être servies en plat
moyennant un supplément de 3,00 €
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Nos volailles 
Filet de Poulet Nature	  14.00

Filet de Poulet Champignon Crème	  17.00

Filet de Poulet Estragon Crème	  17.00

Filet de Poulet Poivre Crème	  17.00

Filet de Poulet Sambre & Meuse	  17.00

Filet de Poulet Provençale	  17.00

Toutes nos volailles sont accompagnées de frites, de croquettes, de 

pâtes ou de pommes de terre au four et d’une salade. 

Nos Pâtes (Spaghetti ou Penne)
 

Chair de Saucisse (Tomates, Roquette, Parmesan)	  14.00

Carbonara (Crème, lardons, oignons)	  14.00

Scampis (Crème, Ail, Persil)	 16.00

Pesto & Burrata 	  18.00
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Nos Escalopes 
 
Escalope Parmigiana
(Aubergine, Tomate, Emmental et Mozzarella)	  20.00
Escalope Hawaï (Jambon, Ananas, Mozzarella)	 20.00
Escalope Jurassienne (Jambon, Lardons, Fromage)	 20.00
Escalope Brasserie (Lard Salé, Champignons, Crème)	  20.00
Escalope du Chef (Jambon fumé, Gorgonzola, Crème)	  20.00

Toutes nos escalopes sont accompagnées de frites, de 
croquettes, de pâtes ou de pommes au four et d’une salade.

Nos incontournables 
 

Boulets Liégeois (2 pièces)	  16.50

Boulets Tomate (2 pièces)	  16.50

Boulets Champignons Crème ou poivre crème (2 pièces)	  16.50

Boulets à la Kriek (2 pièces)	 17.50

L’Américain Préparé et ses crudités	  18.00

Tête de Veau	 20.00

Côte de Porc Ardennaise (crème, lardons, oignons, champignons)   21.00

Burger du Chef (Bœuf Irlandais 200gr, Lard fumé, 

tomates, salade, oignons, sauce barbecue)	 18.00

Cheeseburger du Chef (Bœuf Irlandais 200gr, Lard fumé,

Cheddar, tomates, salades, oignons, sauce barbecue)	  19.00
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Nos viandes 
 

Steak +/- 250gr	  20.00

Pavé +/- 350gr	  24.00

Entrecôte +/- 400gr	  26.00

Jambonneau +/- 600gr	 24.00

Nos Sauces Maison :
Béarnaise, Champignons Crèmes, 
Poivre Vert Crème, Roquefort, Beurre Maître d’Hôtel	  3.00 

Toutes nos viandes peuvent être poêlées ou grillées et sont 
accompagnées de frites, de croquettes, de pâtes ou de 

pommes de terre au four et d’une salade.

Nos Grillades
Côte de Porc Grillée – Sauce au choix	  21.00
Filet de poulet aux épices	 16.00
Brochette du Chef +/- 350gr (Bœuf, Lard, Oignons)	  25.00
Gambas grillées (5 pièces, tartare maison)	  22.00
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Nos Moules (calibre jumbo)  
Moules Marinière (Beurre Salé, Oignon, Céleri, Poireaux)	 23.00

Moules Crème Ail	 26.00

Moules Crème Estragon		   26.00

Moules Crème Curry	  26.00

Moules Roquefort		  26.00

Moules Provençale	  26.00

Moules Vin Blanc	  26.00

Pour les p’tits loulous 
Boulet Liégeois / Tomate (1 pièce)	  10.00

Penne Bolo / Carbonara	  10.00

Vol au Vent	  10.00

Tous nos plats sont servis 
avec frites ou croquettes ou pâte ou pomme au four.

Suppléments :		 Frites – Croquettes – Pâtes 		  2.50
				    Gratin Dauphinois				    3.00
				    Salade						      3.00
				    Légumes Chauds				    4.50
				    Pain							      1.00
				    Parmesan					     1.00
				    Mayonnaise – Ketchup – Tartare  	1.00
				    Ravier emporter				    0.50
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Nos desserts 
Crème Brûlée	 8.00

Moelleux au Chocolat		   9.00

Tarte Tatin	  9.00

Pain Brioché aux Ananas	  9.00

Profiteroles Glacées	  9.00

Crêpes au sucre	  5.00

Crêpes cassonade		   	  5.00

Crêpes Mikado	  9.00

Nos glaces 
Dame Blanche / Dame Noire	  	  8.00

Brésilienne	  8.00

Poire Belle-Hélène	  	  9.00

Coupe aux Fraises (en saison uniquement)	  9.00

Coupe Amarena	  9.00

Sorbet Citron – Passion	  	  8.00

Colonel (Sorbet Citron – Vodka)	  9.00
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Nos vins 
Vins blancs 
 

Chardonnay « Caves St-Christophe »	  18.00

Muscadet sur Lie	  22.00

Sancerre												           39.00

Mâcon – Village	  36.00

Pinot Grigio	  18.00

Moelleux « Côtes de Bordeaux »	  22.00

Vins rouges

Cabernet Sauvignon « Caves St-Christophe »	  18.00

Côtes du Rhône	  25.00

Pinot Noir	  28.00

Primitivo												           28.00

Saint-Émilion	 « La Petite Barde »	  24.00

Saint-Nicolas de Bourgueil	  25.00

Châteauneuf-du-Pape	 48.00 
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Vins rosés 
 

Cinsault « Caves St-Christophe »	  18.00

La Rosée « La Grande Barde »	  19.00

Côtes de Provence	  	  30.00

Rosé « Tavel »	   	  26.00

Vins Mousseux 

Prosecco « Eterna »	  36.00
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