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La Brasserie
Grand’Place 19

4500 Huy

Téléphone : 085/82 77 10

Nos horaires d’ouverture : 7 jours/7 de 8h30 à 23h sauf le mercredi 
ouverture dés 7h30

Notre cuisine est ouverte tous les jours de 11h30 à 14h30 et de 
18h00 à 21h00

Si vous êtes allergique ou intolérant à un ou plusieurs produits 
alimentaires, veuillez en informer le personnel et demander la carte 
des allergènes, merci.





LaBrasserie

Comme vous le savez, la mise à disposition d’un 
moyen de paiement par carte, nous coûte de l’argent 

(et encore plus par vos cartes VISA). 
Nous n’avons pas changé nos prix (ni nos quantités), 

malgré toutes les augmentations auxquelles nous 
avons dû faire face.

Pourrions-nous dès lors vous demander, dans la 
mesure du possible, de nous payer en liquide afin 

d’économiser certains frais. 
Et par la même occasion, vos libertés individuelles 

ainsi que les nôtres seront préservées !
De plus, ce geste mérite bien le verre du patron !

Tous nos prix sont en € et TVA comprise. 
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Nos boissons chaudes 

Café 2.50  
Café décaféiné    2.60  
Café coreto  3.50  
Cappuccino 3.00  
Thé Lipton goût divers  2.80  
Cécémel chaud  3.00  
Cécémel chaud chantilly  3.50 

Nos boissons rafraîchissantes 

Gerolsteiner pétillante 1/2L  4.50
Gerolsteiner plate 1/2L  4.50
Val plate ou pétillante 1/5L  2.50
Val menthe ou grenadine  2.80
Val orangeade 1/5L  2.80 
Val tonic ou agrum 1/5L  2.80 
Pepsi / Pepsi Max 1/5L  2.80
Liégeois 3.30 
Cécémel 3.30

Nos apéritifs 

Kir 6.00
Kir royal  8.00
Coupe de prosecco  7.50
Martini blanc/rouge  6.00
Porto blanc/rouge  6.00
Pineau des Charentes  6.00 
Campari orange  7.50
Rosso Antico  6.50
Pisang orange  6.50  
Zizi Coin-Coin  6.50  
Ricard 5.00  
Picon vin blanc grenadine  7.00 
Cynar vin blanc  6.50  
Spritz Aperol  7.00  
Spritz Limoncello  8.00
Verre de vin (rouge/blanc/rosé)  4.50
Moelleux blanc  5.00 

Nos Apéritifs Sans alcool

Mojito NA  5.00
Ricard NA  5.00
Pisang orange NA   5.00
Crodino 5.00



LaBrasserie

Nos bières au Fût 

Primus 25 cl.  2.80
Primus 33 cl.  3.30
Mystic Cerises 25cl.  4.50
Scotch Mill's 25cl.   4.50
Tongerlo blonde 33cl.  4.50 
Tango 25cl.  2.70 
Tango 33cl.  3.10

Nos bières Sans alcool 

Star 0°  2.80
Carlsberg NA  3.30
La trappe NA  5.70
 

Nos bières spéciales 

Tongerlo brune  4.50
Charles Quint rouge rubis 8,5° 5.00
Charles Quint blonde 8,5°  5.00
Framboise Lindemans  4.50
Pécheresse Lindemans  4.50
Gordon scotch  4.50 
Trappiste Rochefort 8°  5.00
Westmalle triple 8 °  5.00
Chimay bleu  5.00 
Chimay dorée  5.00 
La Trappe  5.00 
Orval 5.00 
Ommegang 5.00 
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Nos alcools 

Blanc coca/orange  4.50 

Jet 27  4.50  

Jet 27 eau plate/pétillante  5.50 

Gin Gordon Tonic/orange  7.00 

Gin Gordon pink  8.00  

Gin Bombay tonic  10.00 

Bacardí coca  7.00 

Capitaine Morgan coca  7.00 

Whisky J&B glace  6.00 

Whisky J&B coca  8.00 

Vodka rouge Red Bull  9.00 

Cognac 7.00 

Calvados 7.00

Cointreau  7.00

Poire Williams  8.00 

Amaretto 7.00

Grappa Nardini 50°  8.00 

Grappa 6.00

Limoncello 7.00 

Bailey’s 7.00

Irish Coffee  8.00
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Nos entrées
 

Assiette apéritive : divers salaisons et fromages  13.00  

Duo de croquettes de fromage (maison)  12.00  

Duo de croquettes de crevettes grises (maison)  16.00  

Scampis crème ail (8 pièces)  14.00  

Scampis à la diable (8 pièces) (tomates, piment, ail, crème)  14.00 

Scampis flambé Ricard, crème (8 pièces)  16.00

Les entrées peuvent être prise en plat moyennant 
un supplément de 3.00 pour un accompagnement



LaBrasserie

Nos volailles 
Filet de poulet champignon crème  16.00 

Filet de poulet estragon crème  16.00

Filet de poulet poivre vert crème  16.00 

Filet de poulet sambre et Meuse  16.00 

Filet de poulet provençale  16.00 

Nos Pâtes 
 

Spaghetti à la chair de saucisse (tomates et roquette)  14.00  

Spaghetti carbonara (crème, lardon, oignons)  14.00  

Spaghetti aux scampis (crème ail, persil)  16.00  

Pennes à la chair de saucisse  14.00  

Pennes Carbonara  14.00  

Pennes aux scampis  16.00 
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Nos Escalopes 
 
Escalope Parmigiana (aubergine, tomate, 
emmental, mozzarella gratinée)  20.00  

Escalope du chef (jambon fumé, gorgonzola, crème gratinée)  20.00

Escalope italienne (chair de saucisse,
tomates, roquette, gratinée)  20.00  

Escalope Brasserie (lard salé, champignons, crème gratinée)  20.00

Nos incontournables 
 

Boulets liégeois (maison)  15.00  

Boulets tomates (maison)  15.00  

Boulets champignons crème  15.00  

Boulets à la cerise et Kriek  16.00  

Américain et ses crudités  17.00  

Tête de veaux à la sauce tomate (maison)  20.00

Hamburger (steak irlandais 200gr, 
tomates, lard fumé, salade, oignons, sauce barbecue)  18.00 

Osso bucco de veau (tomate, céleris, carottes)  26.00 
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Nos viandes
 

Steak 250gr (chateaubriand)  20.00  

Steak 250gr (chateaubriand) accompagné d'une sauce  23.00  

Pavé 350gr uniquement saignant  24.00  

Pavé 350gr uniquement saignant accompagné d'une sauce  27.00 

Entrecôte Belge 400gr  26.00  

Entrecôte Belge 400gr accompagné d'une sauce  29.00

Jambonneau sauce moutarde ancienne ou béarnaise  22.00

Brochette maison 350gr 
(viande et lard fumé) crudités, 1 sauce au choix  27.00

Mixée grill min 2 couverts (bœuf, porc, poulet,
merguez) crudités, 1 sauce au choix  29.00

Sauce : champignons crème, poivre vert crème, 
roquefort, béarnaise, beurre ail.
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Nos moules uniquement jumbo  
Moules nature (beurre salé, oignon, céleri, poireaux)  21.00  

Moules crème ail  24.00  

Moules vin blanc  24.00  

Moules estragon crème  24.00  

Moules crème curry  24.00  

Moules provençale  24.00  

Moules roquefort  24.00 

Nos plats enfants 
1 boulet frites  10.00  

1 pâte au choix  10.00  

1 vol au vent  10.00 

Tous nos plats sont servis 
avec frites ou croquettes ou pâte ou pomme au four.

Suppléments :  Gratin     3.00 
    Légume chaud   4.00 
    Sauce mayonnaise  1.00 
    Salade     3.00 
    Pain     1.00
    Fromage parmesan  1.00
    Frites ou croquettes  3.00
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Nos desserts 
Crème brûlée  8.00  

Moelleux chocolat (maison)  9.00  

Pain brioché ananas  9.00 

Crêpes mikado  9.00

Profiteroles  9.00

Banane flambée Grand Marnier  11.00

Irish Coffee  8.00

Nos glaces 
Dame blanche/noir  8.00 

Brésilienne 8.00  

Poire belle Hélène  9.00  

Coupe aux fraises  9.00  

Coupe amarena  9.00  

Sorbet citron/passion  9.00  

Colonel (sorbet citron, vodka)  9.00 
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Nos vins 
Vins blancs 
 

Caves St Christophe chardonnay  18.00

Muscadet sur Lie  22.00

Sancerre 39.00

Mâcon-Village (Bourgogne)   36.00 

Edelzwicker 1L (Alsace)  22.00

Pinot Grigio (Italie)  18.00 

Bordeaux moelleux  22.00

Vins rosés 

Cave St Christophe Cinsault  18.00

Rosé de Provence  30.00

Rosé La Grande Barde (Bordeaux)  19.00 

Tavel 26.00 
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Vins rouges 
 

Cave St Christophe cabernet sauvignon  18.00

Côte du Rhône  25.00

Pinot Noir (Alsace)  28.00

Primitivo (Italie)  28.00

La Petite Barde (Montagne Saint-Émilion)  24.00 

St Nicolas de Bourgueil   25.00

La Grande Barde (Montagne Saint-Émilion)  34.00 

Haut Médoc (Bordeaux)   38.00

Châteauneuf-du-Pape  48.00

Vins Mousseux 

Prosecco Eterna (Italie)  36.00

Crémant d’Alsace  36.00

Vins de la maison

Le verre  4.50  

Le verre moelleux  5.00  

Le pichet 1/4L  8.00  

Le pichet 1/2L  12.00 

Edelzwicker 1L blanc (Alsace)  22.00 
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Comme vous le savez, la mise à disposition d’un 
moyen de paiement par carte, nous coûte de l’argent 

(et encore plus par vos cartes VISA). 
Nous n’avons pas changé nos prix (ni nos quantités), 

malgré toutes les augmentations auxquelles nous 
avons dû faire face.

Pourrions-nous dès lors vous demander, dans la 
mesure du possible, de nous payer en liquide afin 

d’économiser certains frais. 
Et par la même occasion, vos libertés individuelles 

ainsi que les nôtres seront préservées !
De plus, ce geste mérite bien le verre du patron !

Tous nos prix sont en € et TVA comprise.




