


Apéritifs
Bitter rouge (sans alcool)		  4,00€
Funny Pisang (sans alcool)		 4,00€
Apéro maison				    7,00€
Spritz (maison)				    8,00€
Prosecco					     6,00€
Kir						      6,00€
Kir Royal (avec Prosecco)		  7,00€
Martini blanc ou rouge		  6,00€
Gancia					     6,00€
Cynar					     6,00€
Campari					     6,00€
Picon					     6,00€
Porto blanc ou rouge		  6,00€
Pineau					     6,00€
Ricard					     6,00€
Pisang					     6,00€
Batida de coco				   6,00€
Gin						      6,00€
J&B						      6,00€
Bacardi					     6,00€
Jack Daniels				    7,00€
Supplément (jus, soda, vin)	 1,50€

Softs
Acqua panna 25 cl			   2,50€
Acqua panna 50 cl			   5,00€
Acqua panna 1l			   7,00€
San Pellegrino 25 cl			   2,50€
San Pellegrino 50 cl			   5,00€
San Pellegrino 1l			   7,00€
San Pellegrino orange ou citron	 2,50€
Coca, Coca light			   2,50€
Tonic						     2,50€
Fuze Tea					     2,50€
Jus d’orange				    2,50€

Bières
Jupiler					     2,50€
Trappe Ambrée Isid'or		  4,00€
Ichnusa non-filtrée (bière sarde)	 4,00€
Ichnusa citron				    3,50€



Entrées
Cassolette de crustacés à la mode Sarde 					    17,00€
Antipasto Dorgalese									         16,00€
Scampis ail, bottarga, vermentino, tomates fraîches			   17,00€
Carpaccio de bœuf									        17,00€
Croquettes de fromage								        12,00€
4 mari ravioles à base d’artichaut sous différentes textures 		 16,00€

Plats
Escalope Appuntamento 
casizolu, jambon Sarde, aubergines, sauce tomate			   23,00€
Tagliata de bœuf traditionnelle 
roquette, tomates, copeaux peccorino					     25,00€
Tagliata de bœuf aux asperges verte 
Speck, parmesan et peccorino Sarde 					     28,00€
Sa Fregula Sarda									         26,00€
Risotto Dorgalese									         25,00€
Su Tazzeri Durgalesu 
Assortiment de spécialités Sardes chaude et froide
Uniquement sur commande à la réservation (Min. 2 couverts)	 35,00€

Poissons
Filets de bar au légumes grillés							       26,00€
Filets de rouget en toute fraîcheur						      26,00€



Pâtes du moment
4 mari ravioles à base d’artichaut sous différente texture	  	 21,00€
Medaglionne raviole farcie au radicchio et scamorza		  21,00€
Conquilionna 
pâte farcie avec une farce ricotta épinard saumon fumé, 
accompagné d’une sauce mascarpone, Martini blanc, 
vin blanc et jus de citron								        23,00€
Véritable spaghetti carbonara							       22,00€
Linguine vongole & bottarga							       21,00€

Desserts
Semi freddo al tarone aux fruits de saisons					    8,00€
Parfait glacé Amaretto, Espuma tiramisu					     8,00€
Trio de sorbets										          8,00€
Seadas glace fleur d’oranger							       9,00€
Gaspacho de pastèques / fraises / menthe / sorbet citron vert	 8,00€
Assiette de fromages Sardes							       9,00€



Digestifs
Grappa					     6,00€
Grappa au miel			   6,00€
Grappa ambrée			   7,00€
Limoncello				    6,00€
Vecchia Romagna			   6,00€
Sambucca				    6,00€
Averna					     7,00€
Amaretto					     6,00€
Liqueur 43					    6,00€
Cognac					     7,00€
Triple sec					     6,00€
Calvados					     7,00€

Boissons chaudes
Expresso					     2,50€
Décaféiné				    2,50€
Capuccino				    3,00€
Irish coffee				    8,00€
Italian coffee				    8,00€
Thé au choix				    2,50€

Vin du patron
Verre					     4,00€
1/4 l						      7,00€
1/2 l					            12,00€
1l					            21,00€





Vins blancs
Prosecco D.O.C. BRUT 
Dissegna
A une robe jaune paille claire et brillante et un 
perlage extrêmement fin et vif. Nez intense et frais. 
La bouche est délicieusement rafraîchissante et 
délicatement fruitée. Harmonieux et élégant. Finale 
agréable et fraîche. 

Cépage : Gléra		
11 %				  
75cl 		
Région : Veneto

30,00€

Pinot Grigio Dissegna
Est un régal pour les yeux avec une belle couleur 
jaune clair. Les arômes fruités vous invitent et avec 
un goût harmonieux. 
Concentré et intense en bouche avec des arômes 
de fleurs, de miel et de fruits blancs à noyaux ainsi 
qu’un peu d’amande en finale. 

Vin vif en fraîcheur, idéal également pour l'apéritif.

Cépage : Pinot gris		
13,5 %			 
75cl		
Région : Veneto

28,00€



La Boatina
Cette cuvée de Chardonnay a une couleur jeune 
pâle. Nez riche, il est très pur, avec une belle 
structure. Ce vin offre des arômes d’agrumes 
légèrement toastée. Belle acidité, beau gras et 
finale agréable et fraîche. 

Cépage : Chardonnay	
14 %				  
75cl 		
Région : Friuli			 
Année : 2021

28,00€

Cerro
Belisario a une couleur or léger. Le Nez est pur 
et frais, sur des arômes de fleurs blanches et 
d’agrumes. La bouche est élégante et plutôt 
intense, avec une belle minéralité. 

Cépage : Verdicchio	
12 %				  
75cl
Région : Marche		
Année : 2020

30,00€



Vins rosés
Villa Medoro
A une couleur rose profonde aux reflets violets. 
Les arômes tirent sur les fleurs, les fruits rouges et le 
citron. L’attaque est vive, intense et fruitée, avec 
une bouche bien sèche, légèrement minérale en 
finale. Rosé de gastronomie. 

Cépage : Montepulciano	
13 %				  
75cl
Région : Abruzzo 		
Année : 2021

26,00€

Il Rosé di Casanova
A une couleur saumon aux légers reflets orangés. 
Le nez développe des arômes de pêche et de 
fleur, avec une note minérale. 
La bouche est riche et pleine mais garde une très 
belle vivacité. Belle finale sur des notes salées. 

Cépage : 50 % Prugnolo gentile, 50 % Sangiovese
12,5 %
75cl
Région : Toscana
Année : 2021

35,00€



Vins rouges
Feudi san Nicola
A une couleur rouge intense et brillante. Le nez 
développe des arômes amples et élégants 
de notes minérales et fruitées. La bouche est 
fraîche et bien équilibrée avec une finale fruitée, 
harmonieuse et persistante. 

Cépage : Nero D’Avola & Syrah
13,5 %
75cl
Région : Sicilia
Année : 2020
BIO

28,00€

Feudo Luparello
A une couleur rouge rubis profond. La bouche 
est puissante, de structure complexe, ample 
et avenante, aux tannins souples et très 
bien équilibrée sur des notes typiquement 
méditerranéennes. Belle longueur. Moyennement 
rond, délicieusement fruité, épicé, notes boisées 
très discrètes, subtilement minéral, tanins souples, 
acidité bien intégrée. 

Cépage : Nero D’Avola & Syrah
13,5 %
75cl
Région : Sicilia
Année 2019
BIO

30,00€



Passamante 
Ll Velli a une couleur brillante aux reflets grenats. 
Le Bouquet développe des arômes de fruits mûrs, 
prunes et cerises. La structure est ronde, avec des 
tannins souples. La finale est souple et fruitée. 

Cépage : Nero Amaro
13,5 %
75cl
Région : Puglia
Année : 2020

32,00€

Gigi Rosso
Barbera D’Alba Superiore a une couleur intense 
rouge rubis. Les arômes sont complexes : cerise, 
épices, notes boisées en équilibre. Bouche pleine 
et tannins. Harmonieux et large. Longue finale. Vin 
puissant et sec, acidité bien intégrée. 

Cépage : Barbera
14,5 %
75cl
Région : Piemonte
Année : 2018

35,00€



Il nero di Casanova
A une couleur rouge rubis et des arômes de 
baies mûrs, de cerises. Vin plein et équilibré à la 
personnalité généreuse. Les tannins sont souples et 
le caractère fruité. Légèrement boisé. Finale très 
agréable. Finesse et élégance sont au rendez-vous. 

Cépage : Sangiovese
13,5 %
75cl
Région : Toscana
Année : 2018

35,00€

Bolgheri Le Macchiole
A une couleur rubis foncé et des arômes agréables 
de baies noires, de framboises et de roses. 
Légèrement épicé. Bouche pleine, tanins bien 
intégrés et bel équilibre. Finale longue et puissante. 
Pour les amateurs de grands vins complexes. 

Cépage : 30 % Cabernet Franc, 50 % Merlot, 20 % 
Syrah
14 %
75cl
Région : Toscana 
année : 2020

Super toscan à carafer	 Cotation : 90/100 au 
Galloni Vinous

49,00€



Poggio Valente
Le Pupille a une couleur sombre et profonde et 
un bouquet délicieux de nobles fruit mûrs, avec 
un côté minéral. Bouche complexe, magnifiques 
tanins de fruits et un superbe équilibre. Longue 
finale. 

Cépage : 5 % Alicante, 95 % Sangiovese
14,5 %
Région : Toscana
Année : 2018

Vin d’exception, puissant et complexe. 

Super toscan à carafer	 Cotation : 94/100 au 
Robert Parker

59,00€


