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«Moulin moulant moudra gaiement 

Si Dieu nous donne bon froment, 

froment mauvais, si Dieu le veut 

meunier ni meule n'y peut"

Le moulin Humblet

Le Moulin Humblet, situé sur 
le Fond de Harzé, possède un 

bâtiment en pierre naturelle et 
une roue à surplomb métallique. 

En 1483, c’était un moulin à écorces, 
en 1614-1627 un moulin à meuler et 

en 1636 un moulin à forger en fer. Le 
moulin a été détruit par les Français, 

mais restauré en 1699. En 1751, le 
moulin était toujours répertorié 
comme «forge platinerie», mais en 
1853, le moulin a été converti pour 
moudre le grain. Cinq générations de 
Humblet ont travaillé sur le moulin, 
d’où le nom du moulin.

En 2003, le moulin a été transformé 
en maison d’hôtes et en résidence 
privée. La roue et la boîte de vitesses 
ont été conservées ; le grenier, 
cependant, était éclaté. Le moulin 
fournit l’électricité à 10 ménages. 

En août 2018, Franco Pirrello a repris 
le bâtiment et y installe le restaurant 
actuel. 

Dans le moulin 
se trouve  
ce poème 





Apéritifs
Apéritif maison              6,00€
Apéritif italien               6,00€
Vin rouge / rosé/ blanc             4,00€
Vin blanc moëlleux              4,50€
Prosecco     5,00€
Pineau des Charentes            4,00€
Kir 4,00€
Martini rouge / rosé / blanc         4,00€
Campari orange              5,50€
Pisang orange                  4,00€

Softs
Coca-Cola / Zéro                     2,50€
Fanta orange                2,50€
Chaudfontaine plate 25cl         2,50€
Chaudfontaine pétillante 25cl    2,50€
Chaudfontaine plate 50cl        4,50€
Chaudfontaine pétillante 50cl   4,50€
Ice-tea / pêche / green             3,00€
Liégeois  3,00€
Tonic  3,00€

Bières
Jupiler 25cl             2,50€
Leffe blonde / brune               3,80€



Entrées
Cuisses de grenouilles crème ail                                  13,00€
Scampis crème ail                                               14,00€
Carpaccio  15,00€
Fondu parmesan                                   11,00€
Croquettes de crevettes                                 14,00€
Fritto Misto  (2 personnes) Friture mixte de poissons               20,00€

Salades
Capricciosa  13,00€
Rucola, champignons frais, maïs, tomates cerise, artichauts, 
mozzarella, ananas.
Dolce & Salata                                        13,00€
Rucola, mozzarella, lard fumé, ananas.
4 gusti                                                  13,00€
Rucola, emmental, oeuf dur, champignons, artichaut.
Pollo                                 14,00€
Mozzarella, rucola, poulet, ananas, vinaigrette du chef, miel. 



La pizza Margherita est le nom d’une spécialité 
culinaire traditionnelle de la ville de Naples en 
Italie. Très populaire, cette pizza napoletana 
est garnie de tomates, de mozzarella, de basilic 
frais, de sel et d’huile d’olive. Cette pizza est aux 
couleurs du drapeau italien.



Pizza tradizionale
Pizza enfant                             -1,00€ (sur le prix des pizzas à la carte)
Blanche neige                                              6,00€
Mozzarella.
Margherita 7,00€
Tomate, mozzarella, basilic.
Romana 8,00€
Tomate, mozzarella, jambon.
Napoli 8,50€
Tomate, mozzarella, anchois, olives, origan.
Champignon 8,00€
Tomate, mozzarella, champignons.
Hawaï   9,00€
Tomate, mozzarella, jambon, ananas.
Épinard  10,00€
Tomate, mozzarella, épinards, saucisses.
Capricciosa   10,50€
Tomate, mozzarella, jambon, petites saucisses, 
champignons, artichauts.
Crème 9,00€
Tomate, mozzarella, jambon, crème.
Mickey Mouse                                    9,00€
Tomate, mozzarella, petites saucisses, jambon.



Pizza tradizionale
Quatre fromages                            11,00€
Tomate, mozzarella, gorgonzola, emmental, pecorino.
Végétarienne         12,00€
Tomate, mozzarella, champignons, poivrons, épinards, 
aubergines, oignons.
Aubergines          11,00€
Tomate, mozzarella, jambon, aubergines, parmesan, basilic.
Quatre saisons                                      11,00€
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, 
oeufs durs.
Etna    12.00€
Tomate, mozzarella, anchois, poivrons, oignons, 
salami piquant, huile piquante, oeuf.
Dalmata  9,00€
Tomate, mozzarella, gorgonzola.
Casereccia   9,00€
Tomate, anchois, câpres, oignons, huile, origan.
San Daniele                                              10,00€
Tomate, mozzarella, jambon de parme.
Salami   11,00€
Tomate, mozzarella, salami, jambon, gorgonzola, emmental.
Mexico   10,00€
Tomate, mozzarella, poivrons, salami piquant, oignons, maïs.
Diavola   10,00€
Tomate, mozzarella, salami piquant, tomates cerises, anchois.



Pizza tradizionale
Bacon   9,50€
Tomate, mozzarella, bacon, maïs.
Cile 10,00€
Tomate, mozzarella, épinards, poivrons, gorgonzola.
Mascarpone  10,00€
Tomate, mozzarella, mascarpone, 
jambon san daniele.
Caprese garnie à la sortie du four                                             10,00€
Mozzarella, tomates cerises, jambon de parme, 
origan, huile.
Rucola 11,00€
Tomate, mozzarella, roquette, 
jambon de parme, parmesan.
Pollo 14,00€
Tomate, mozzarella, poulet, champignon, 
ananas, paprika
Il Mulino                                                                                     12,00€
Tomate, mozzarella, champignons, tomates cerises, 
olives, basilic, roquette.
Arrabiata                 11,00€
Tomate, mozzarella, salami piquant, saucisses, 
champignons, olives noires.
Aqualienne                12,00€
Tomate, mozzarella, épinards, poivrons, jambon, 
saucisses, oignons.
Coco       11,50€
Tomate, mozzarella, salami, champignons, 
saucissons, jambon.
Fruit de mer                                                                        13,00€
Tomate, mozzarella, fruits de mer.
Architetto                     14,00€
Tomate, mozzarella, tomates cerises, bacon, 
saucisses, pistaches, mozzarella buffala.



Pizza tradizionale
Thon               11,00€
Tomate, mozzarella, thon, oignons.
Salmone             16,00€
Tomate, mozzarella, saumon, courgettes, panna du chef.
Mare e monti                                                          15,00€
Tomate, mozzarella, champignons, scampis.
Scampi                14,00€
Tomate, mozzarella, scampis, ail, persil.
Don Corleone                                                   12,50€
Tomate, mozzarella, salami piquant, tomates sechées, oignons, 
basilic, origan.
La vita e bella                                                                        15,00€
Tomate, mozzarella, aubergines, gorgonzola, salami piquant, 
mascarpone, oignons, origan.
Riviera              11,50€
Tomate, mozzarella, épinards, poivrons, parmesan.
Sfiziosa           13,00€
Tomate, mozzarella, anchois, artichaut, saucisse.
Pizza chèvre                                                              13,00€
Tomate, lard, fromage de chèvre, balsamic.
Pizza Bolognese                                                       13,00€
Pizza du Chef                                                       15,00€
Pizza Merguez                                                      14,00€
Tomate, mozzarella, Merguez, oignons, champignons

Suppléments:                                                              ˜ 0,50€ - 2,50€







Focaccia (Servie froide)

Huile, sel , épices, origan, anchois                                 5,50€
Mozzarella, jambon                              6,00€
Mozzarella, tomates cerises, jambon de parme                 8,00€
Mozzarella di bufola, tomates cerises, roquette, huile, sel    10,00€
IL MULINO :                          10,00€
Mozzarella, tomates cerises, champignons, roquette

Nouveau
Brochette de gambas et tagliatelle                                                         19,00€
Escalope milanaise, tagliatelle                                                                          15,00€
Polpette Della Nonna (sauce tomate, tagliatelle)                                 15,00€
Supplément de sauce au choix                                            +3,00€



Pasta Penne / Spaghetti / Linguine / Rigatoni

Bolognaise   10,00€
4 fromages                                                           11,00€
Jambon crème                                              10,00€
Thon   11,00€
IL MULINO                              11,50€
(poivrons, tomates cerise, courgette, 
emmenthal, olives, ail)
Carbonara                 11,00€
Pesto     11,00€
Spinaci, funghi et crème                                                     11,00€
Lasagne maison                                           11,00€
Girasoli gorgonzola, noix                                                                  14.00€
Linguine vongoli                                                                  16,00€
Linguine fruti di mare                                                           16,00€
Linguine mare e monti                          16,00€
(scampis, champignons, crème)
Farfalline au saumon, petits pois, crème              16,00€
Farfalline primavera, jambon, petits pois, sauce rosée   14,00€
Trio di pasta pour 2 personnes                                        28,00€
Cannelloni maison                                        13,00€
La Siciliana                                             12,00€
Raviole ricotta, épinards                          14,00€
(épinards, jambon, champignon, crème)
Raviole 5 fromages                                                       14,00€
Raviole pesto                                                         14,00€



Informations sur les allergènes 

Cher clients, 

Voici la liste des 14 substances qui sont reprises comme allergènes principaux, 
responsables des allergies ou intolérances alimentaires les plus importantes :

1.	 Céréales contenant du gluten (le blé comme l'épeautre et le blé de Khorasan, 
le seigle, l'orge, l'avoine ou les espèces hybrides) et produits à base de céréales 
contenant du gluten
2.	 Crustacés et produits à base de crustacés
3.	 Œufs et produits à base d’œufs
4.	 Poissons et produits à base de poisson
5.	 Arachides et produits à base d’arachides
6.	 Soja et produits à base de soja
7.	 Lait (y compris le lactose) et produits à base de lait
8.	 Les fruits à coque, c’est-à-dire : amandes, noisettes, noix de noyer, noix de cajou, 
noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de macadamia et produits à base de noix
9.	 Céleri et produits à base de céleri
10.	 Moutarde et produits à base de moutarde
11.	 Grains de sésame et produits à base de grains de sésame
12.	 Mollusques et produits à base de mollusques
13.	 Lupins et produits à base de lupins
14.	 Dioxyde de sulfure et sulfites en concentrations supérieures à 10 mg/kg ou 10 mg/l

Si vous êtes allergique ou intolérant à un ou plusieurs produits 
alimentaires, veuillez en informer le personnel, merci.



Boissons chaudes
Capuccino 3,00€
Café / expresso                                   2,50€
Déca      2,80€
Thé                3,00€
Irish Café                                 8,00€

Desserts
Dame blanche                                          7,00€
Glace Mickey Mouse                                     7,00€
Brésilienne     7,00€
Citron givré                                                   7,00€
Orange givrée                                              7,00€
Coupe limoncello                                             7,00€
Tiramisu        6,00€
Mousse chocolat                                      6,00€
Moelleux au chocolat façon Il Mulino   7,00€



Vins
Sélection découvertes
Vin  du patron
1L       19,00€
1/2L        10,00€
1/4L     6,50€
Verre         4,00€

Sélection Edizione Privata
Terre di Amadei (Nero d’Avola)                25,00€
Terre di Amadei (Barbera)                   25,00€
Terre di Amadei (Chardonnay)                  25,00€
Infiniti Rosso                    25,00€
Infiniti Bianco                    25,00€
Infiniti Rosato                      25,00€

Vin du mois                              23,00€

Alcools
Blanc coca / orange                       3,00€
Passoa / Malibu                        4,00€
Amaretto        5,00€
Cognac              6,00€
Sambuca                      6,00€
Vecchia Romagna             6,00€
Jack Daniel‘s                        6,00€
Cointreau         6,00€
Johnnie Walker                   6,00€
Grappa                     6,00€
Grappa Miel                        6,00€
Limoncello 6,00€
J&B     6,00€
Baileys   6,00€






