
Nos moules
Moules nature (9-14)							       21.00€
Moules vin blanc (9-14)							       23.00€
Moules crème (7-9-14)							       23.00€
Moules à l’anis (9-14)							       23.00€
Moules à la Duglérée (crevettes, tomates, crème) (2-7-9-14)		 26.00€
Moules ail crème (7-9-14)							       23.00€
Moules à la provençale (9-14)						      23.00€
Moules roquefort (3-7-14)							       24.50€
Moules ardennaise (7-14)							       24.50€
Moules dijonnaise (7-10-14)							      23.00€
Moules forestière (7-14)							       24.50€



Plats de saison
Civet de marcassin (6-10)	 	 23.00€
Choucroute garnie (6)			   23.00€
Orvaliflette (3-5-7-15)				   20.00€
Tartiflette (3-5-7-15)				    20.00€



La cuisine est ouverte de :
11H30 à 14H00 et de 18H00 à 21H00 du mercredi au vendredi.
11H30 à 14H00 et de 18H00 à 22h00 du samedi au dimanche

Fermé lundi et mardi
Une addition par table



Chers clients, la législation européenne nous impose de prévenir sur la nouvelle 
réglementation en matière d’allergènes.
Toute personne allergique à l’un des 15 produits repris ci-dessous est tenue, lors de 
sa commande, de prévenir le préposé, merci.

1 céréales 
2 crustacés 
3 œufs 
4 poissons 
5 arachides 
6 soja

7 lait

Suggestions
Potage du jour (7-9-15)						     5.00€
Plat du jour le midi 
(du mercredi au vendredi)				    14.00€

Assiette mixte froide à partager 
(2 pers) (6-7-15)							       18.00€
Assiette mixte chaude à partager 
(2 pers) (1-3-6-9-10-14-15)						      22.00€

8 fruits à coques 
9 céleri 
10 moutarde 
11 graines de sésame 
12 sulfites 
13 lupin 
14 mollusques 
15 gluten



Eaux – Limonades
Coca Cola				    2.80€
Coca Cola Zéro				   2.80€
Eau pétillante				    2.80€
Eau plate 				    2.80€
Fanta citron 				    2.80€
Fanta orange 				    2.80€
Ice tea green 				    2.80€
Ice tea pêche				    2.80€
Ice tea pétillant				   2.80€
Schweppes agrumes			   2.80€
Schweppes pink 			   2.80€
Schweppes tonic			   2.80€
Sprite					     2.80€
½ L eau plate ou pétillante		  4.50€

Apéritifs
Apéritif Maison 			   8.50€
Apérol					     8.00€
Bacardi					    5.50€
Batida de coco				    5.50€
Campari				    5.50€
Gin					     5.50€
Kir					     5.00€
Maitrank				    5.00€
Martini blanc				    5.00€
Martini rouge 				    5.00€
Picon bière				    7.50€
Picon vin blanc 			   7.50€
Pisang					     5.50€
Passoa					     5.50€
Pineau des Charentes 			   5.00€
Porto blanc 				    5.50€
Porto rouge 				    5.50€
Ricard					     5.50€
Safari					     5.50€
Vodka					     5.50€
Whisky (J.B)				    6.50€
Accompagnement : jus, coca, soda, tonic	 2.00€

Jus de fruits
Ananas					    2.80€
Multi-fruits				    2.80€
Orange					    2.80€
Pomme cerise				    2.80€

Gin
Nuts, Quetsches Kiribati, Herbal Kiribati, 
Citrus Kiribati				    8.00€

Apéritifs sans alcool
Campari				    5.50€
Crodino				    4.50€
Pisang					     5.50€
Pacific					     5.50€

Bières
Blanche				    3.50€
Carlsberg				    4.00€
Chimay bleu				    5.50€
Diekirch				    2.50€
Duvel					     5.50€
Fram’Bush				    5.50€
Kasteel rouge 				    5.50€
Kriek					     5.00€
Leffe blonde 				    5.50€
Leffe brune 				    5.50€
Lupulus Fructus			   5.00€
Orval 					     5.50€
Orval vieux 				    6.50€
Tiestue					    4.50€
Trappiste Rochefort 10°		  5.50€
Tripple Karmeliet			   5.50€

Bières sans alcool
Clausthaler				    3.00€
Leffe blonde				    5.50€



Entrées froides
			                    			   En entrée*	 En plat
Carpaccio de bœuf (5-9)					     15.00€ 		 23.00€
Jambon d’Ardenne (3-5-10)				    14.00€		  22.00€
Saumon fumé (1-3-4-5-10)					     15.00€		  23.00€
Tomate crevettes grises (2-3-5-10)				    15.00€		  25.00€

Entrées chaudes
							       En entrée*	 En plat
Calamars frits (1-3-4-10-14-15)				    12.00€		  20.00€
Croquettes de crevettes (1-2-3-4-6-7-15)			   15.00€		  22.00€
Croquettes de volaille (1-3-5-6-7-15)				    12.00€		  20.00€
Croquettes au fromage (1-3-5-6-7-15)				   12.00€		  20.00€
Salade aux lardons (1-3-5-7)				    13.00€		  21.00€
Sauteuses ail (6-15)					     15.00€		  22.00€
Sauteuses ail crème (6-7-15)				    16.00€		  24.00€
Scampis ail (2-6)						      15.00€		  22.00€
Scampis ail crème (2-6-7)					     16.00€		  24.00€
Toast aux champignons (1-6-7-15)				    12.00€		  19.00€

* Supplément de 2€ pour les accompagnements

Nos plats enfants (jusque 12 ans)
Boulette sauce tomate (1-3-5-7-15)				    10.00€
Boulette sauce liégeoise (1-3-5-7-15)			   10.00€
Nuggets de poulet (1-3-5-6-7-10)				    10.00€
Spaghetti bolognaise (1-3-7)				    10.00€
Steak enfant (5)						      13.00€
Vol au vent (1-3-5-7-9-15)					     10.00€



Nos salades
Salade Hawaï (poulet, ananas) (1)			   16.00€
Salade tiède de scampis (1-2-7)				    19.00€
Salade Niçoise (thon, anchois, haricots) (1-3-4-5-10)		 17.00€
Salade végétarienne  (1-3-5-7-10)				    13.00€

Nos pâtes
Macaroni jambon gratiné (1-3-6-7-15)	 		  16.50€
Pâtes carbonara (1-3-7-15)					     16.50€
Spaghetti bolognaise (1-3-15)	 			   16.50€
Tagliatelles aux scampis (1-2-3-7-15)			   24.00€
Tagliatelles jambon de Parme (1-3-7-15)			   20.00€

Nos poissons
Aile de raie (4-6-7-15)					     24.00€
Darne de saumon aux petits légumes (4-6-7)		  23.00€
Sole meunière (4-6-15)					     prix du jour 
Truite meunière (4-6-15)					     19.50€

Nos accompagnements
Croquettes (1-7-12-15)

Frites 
Pommes noisettes (7-12)

Pâtes (1-3-15)

Purée (1-3-6-7-9-15)

Gratin dauphinois (3-7)					    + 3,00€



Nos plats
Côtes d’agneau (6 pièces) (5)					     28.00€
Souris d’agneau (5-10-15)						      24.00€

Boulettes sauce liégeoise (1-3-5-7-15)				    19.00€
Boulettes sauce tomate (1-3-5-7-15)					     19.00€

Chicons au gratin (6-7)	 					     17.00€
Jambonneau (3-5-6-7-9-10-15)						     22.00€

Brochettes de bœuf aux 2 sauces (1-3-5-6-10)			   25.00€
Brochettes de bœuf géante aux 2 sauces (1-3-5-6-10) 		  30.00€
Entrecôte (5)							       25.00€
Côte à l’os (1 personne) (5)					     32.00€
Filet américain (1-3-4-5-10)						      23.00€
Filet pur (5) 							       30.00€
Langue de bœuf sauce madère (3-5-15)				    22.50€
Steak (5)								       24.00€

Escalope nature (5)						      18.00€
Escalope champignons crème (3-5-7-10)				    21.00€
Escalope façon cordon bleu (jambon, fromage gratiné) (3-5-6-7)	 25.00€
Escalope parmigiana (jambon, fromage, bolognaise gratiné) (3-5)	 28.00€
Rognons de veau à la dijonnaise (5-7-10)				    24.00€

Magret de canard (5)						      27.00€

Suprême de poulet sauce champignon (3-5-7-10)			   20.00€
Vol au vent (1-3-5-6-7-9)						      19.00€

Mix grill aux 2 sauces (bœuf, agneau, porc, poulet) (1-3-5-6-10-15)	 29.00€

Nos sauces *
Béarnaise (3-7-15), Beurre d’ail (6), Champignons crème (7), Kriek (7), 
Poivre vert (7), Orange, Roquefort (7)

*Supplément 						      3.00€
Mayonnaise (3-5-6-10), ketchup				    0.50€



Nos desserts
Banana split (7-8)			   8.00€
Boule de glace (7-8)			   3.00€
Brésilienne (7-8)				    8.00€
Coupe aux fraises (en saison) (7-8)	 8.00€
Coupe aux fruits (7-8)			   8.00€
Coupe colonel				    8.00€
Dame blanche (7-8)			   8.00€
Dame noire (7-8)				   8.00€
Sorbet citron vert 			   8.00€
Sorbet framboise 			   8.00€
Sorbet fruits de la passion		  8.00€
Profiteroles glacés (1-3-7-8)		  8.00€

Café gourmand (1-3-6-7-8)			   11.00€
Crème brûlée (3-6-7-8-15)			   8.00€
Mousse au chocolat (3-6-7-8)		  8.00€
Tiramisu (1-3-7-15)				   8.00€

Boissons chaudes
Café					     2.80€
Capuccino				    3.80€
Décaféiné				    2.80€
Expresso				    2.80€
Double expresso			   5.00€
Thé (au choix)				    2.80€

French coffee				    8.50€
Irish coffee				    8.50€
Italian coffee				    8.50€

Digestifs
Amaretto				    5.00€
Armagnac 				    6.50€
Baileys 				    6.50€
Calvados				    6.50€
Cognac 				    6.50€
Cointreau				    6.50€
Limoncello				    6.00€
Grand Marnier 				   6.50€
Framboise				    6.50€
Mirabelle				    6.50€
Poire					     6.50€
Poire cognac 				    6.50€
Mandarine Napoléon			   6.50€
Suze					     5.50€
Rhum artisanal Nuts			   7.50€
Liqueur de noisette Nutsy		  7.50€



Carte des vins 
Vin rouge
Bordeaux Château Briot (37.5 cl)	 19.00€
Bordeaux Mouton Cadet (37.5cl)	 19.00€
Côtes du Rhône (37.5 cl)		  19.00€
Côtes du Rhône (75 cl)			  27.00€
Merlot	 (75 cl)				    26.00€
Mouton 5 Pattes (75 cl)			  29.50€
Pinot noir (75 cl)			   28.00€
Pinot noir St Hippolyte (75 cl)		  34.00€
Saumur Champigny (75 cl)		  36.00€

Vin blanc 
Rivaner (75 cl)				    26.00€
Sancerre (75 cl)			   29.00€
Pinot Gris (75 cl)			   29.00€
Gewurztraminer (75 cl)			  29.00€

Vin rosé 
Cabardes (75 cl)			   27.00€
Côte de Provence (75 cl)		  25.00€
Barton & Guestier (75 cl)		  29.00€

Pichet rouge (Merlot), blanc 
(Chardonnay), rosé
Le verre				    3.50€
1/4L					     7.00€
1/2L					     13.00€
3/4L					     18.00€
1L					     24.00€

Champagne 
Roy Denis Brut				   40,00€



L’équipe du «Restaurant Chez Nous» 
remercie tous les annonceurs et vous 
les recommande chaleureusement !


