


Bienvenue dans votre brasserie O'Bistro

Votre satisfaction est notre priorité.
Votre fidélité notre plus grande joie.

A vos côtés depuis déjà 15 années !

� O bistro chez ingrid et lionel

N'hésitez pas à laisser un avis sur notre page Facebook





Afin de pouvoir vous servir de notre mieux et pour un 
service idéal, penser à réserver votre table.

Pour une bonne organisation, 5 plats par table et services.





Sans alcool

Pisang 0 % orange   6,50

Campari 0 % orange   6,50

Gin Tanqueray 0 %   8,50

Apéritifs

Apéritif maison    8,50
(cava, Cointreau, crème de cassis)
Aperol Spritz   10,00
Aperol Limoncello   10,00
Aperol Cerise   10,00
Batida nature   7,50
Campari nature   7,50
Campari orange   8,50
Pisang orange   8,50
Kir vin blanc   7,50
Kir royal   8,00
Martini blanc ou rouge   7,00
Pineau des Charentes   7,00
Ricard   7,00
Flûte de cava   6,50
Picon vin blanc   8,50
Picon mousseux   9,00
Porto blanc ou rouge   7,00
Bacardí   7,00

Carte Boissons





Schweppes

Hibiscus 	  4,50

Pomelo 	  4,50

White Peach & Elderflower 	  4,50

Pink pepper 	 4,50

Gin

Birdie (gin artisanal) 	  11,00

19 Août (Distillerie Gervin)	  11,00

Tanqueray 	  9,00

Bombay Sapphire 	  9,00

Gin de Binche 	  9,50

Gordon 	  8,00





Jus

Looza orange 	  3,50

Looza pomme cerise 	  3,50

Looza ananas 	  3,50

Soft

Coca Cola 	  3,30

Coca Cola Zero 	  3,30

Fanta 	 3,30

Sprite 	  3,30

Coca Cola litre 	  9,70

Chaudfontaine 25cl (plate/pétillante)    3,00

Chaudfontaine 50cl (plate/pétillante)    5,70

Chaudfontaine 1l (plate/pétillante)         9,20

Fuze pêche 	  3,30

Tonic Bliss 	  3,30





Bières spéciales

Corne du bois des pendus 	  5,20

Chimay bleue 	  5,20

Chimay blanche 	  5,20

Chouffe blonde 	  5,30

Duvel 	  5,20

Kasteel rouge 	  5,50

Leffe blonde ou brune 	  5,00

Orval jeune 	  5,30

Orval vielle +/- 4 ans 	  7,30

Maredsous 	  5,20

St Feuillien blonde 	  5,20

St Feuillien grand cru 	  5,60

Super des fagnes blonde 	  5,20

Westmalle Tripel 	  5,30

Tripel Karmeliet 	  5,30

Bières au fût

Paix Dieu 25cl 	  5,20

Paix Dieu 33cl 	  6,00

Paix Dieu 50cl 	  9,30

Bière du mois 	  prix selon arrivage

Bières bouchonnées

Moinette 75 cl 	  10,50

Kriek Boon 37,5 cl 	  	 7,20

Gueuze Boon 37,5 cl	  	 7,20

Gueuze Mort Subite 37.5cl 	  6,90





Bières sans alcool

Carlsberg 0 % 	  4,00

Jupiler 0% 	  3,50

Leffe 0% 	  4,90

Chouffe 0%	 5,30

Bières bouteilles

Carlsberg 	  4,20

Gueuze mort subite 	  4,20

Hoegaarden blanche 	  4,20

Hoegaarden rosé 	  4,20

Kriek Saint Louis 	  4,50

Moinette 	  5,30

Cuvée des Trolls 	  5,20

Griottes des Fagnes 	  5,30





Cafés améliorés

Irish coffee (whisky) 	  9,80

French coffee (Cointreau) 	  9,80

Italian coffee (Amaretto) 	  9,80

Bailey’s coffee 	  9,80

Caribbean coffee (rhum) 	  9,80

Normandie coffee (calvados) 	  9,80

Boissons chaudes

Café 	  3,30

Expresso 	  3,30

Cappuccino 	 			      4,70

Assortiment de thé en vrac 	  5,00

(Menthe, Fruits rouges, Bergamothe)

Limoncello 	  8,00

Sambucca 	  8,00

Grappa 	  8,00

Mandarine Napoléon 	  8,00

Poire William 	  8,00

Rhum brun Captain Morgan 	  8,00

Rhum brun Don Papa 	  10,00

Pousses

Amaretto 	  8,00

Bailey’s 	  8,00

Calvados 	  8,00

Cognac Courvoisier	  8,00

Cointreau 	  8,00

J&B 	  8,00

Jack Daniel’s 	  10,00





Suggestions vins

Verre  6,50

1/4  11,50

1/2  18,00

Rouge : les figues du côte du Rhône

Blanc : le Chardonnay le petit clocher

Rosé : le Pot du Languedoc





Entrées

Croquettes au fromage d' Affligem (2 pièces)   15,00
Croquettes au fromage Vieux Bruges (2 pièces)   15,00
Croquettes aux crevettes grises (2 pièces)   18,50
Duo de croquettes artisanales Vieux Bruges et crevettes grises  16,50
Fondue de chicons aux Saint Jacques   19,50
Scampis tomatée, échalotte, vin blanc, crème fraîche (6 pièces)  16,00
Scampis beurre ail (6 pièces)  15,50
Cuisses de grenouille ail, persil, vin blanc   16,00
Escargots de Bourgogne   15,00
Toast au Maroilles    15,50
Toast au saumon fumé gravlax   17,00

(Maximum 5 entrées différentes par table)

Pour vous restaurer





Viandes

Viande de bœuf (boucherie « Chez Jean »)

Américain d’Aubrac façon minute 	  23,50

Entrecôte Argentine (+/- 350 gr)	  34,90

Onglet Simmental, échalotes et vin rouge (servi bleu ou saignant) (+/- 250 gr)	  27,00

Brochette black Angus (+/- 300 gr)	  28,50

Pavé d’Aubrac (+/- 250 gr)	  26,50

Tresse d’Aubrac  (+/- 350 gr)	  34,90

Pavé la Parthenaise, huile de noisette et poivre de Malabar (+/- 250 gr) 	 27,50

Accompagnement

Frites, croquettes, purée, pomme de terre au four

(Maximum 5 plats différents par table)





Viande de cheval (boucherie « Cocquyt »)

Aloyau ou Bavette à l'ail (suivant arrivage)	  28,00

Viande de veau 

Filet Mignon de veau (sauce au choix)	  31,00
Brochette de veau (sauce au choix)	  28,50

Sauce au choix: Béarnaise, champignons crème ,roquefort, maroilles

Viande de porc fermier

Filet pur al Berdouille 	  23,00
Filet pur aux maroilles 	  23,00

Volaille 

Suprême de poulet curry et pommes 	  21,50
Suprême de poulet aux champignons à la crème 	  21,50

Accompagnement

Frites, croquettes, purée, pomme de terre au four

(Maximum 5 plats différents par table)





Poissons

Dos de cabillaud duxelles de chicons   32,00

Pavé de saumon béarnaise  29,50

Sauces

Béarnaise, poivre vert ,roquefort, maroilles, archiduc   4,50
Sauce aux pleurotes   6,50
Mayo, ketchup et moutarde   1,00

Suppléments frites +2€

(Maximum 5 plats différents par table)





Pour les enfants (jusqu’à 12 ans)

Nuggets de poulet maison et frites 	  13,50
Steak junior, frites et salade 	  16,00
Steak haché minute, frites et salade	  16,00

Desserts (jusqu’à 12 ans) 

Dame blanche (chocolat chaud) 	  6,50
Mousse au chocolat 	  6,50
Crêpe mikado 	  7,50
Boule de glace (vanille ou chocolat ou fraise) 	  2,50/boule





Desserts

Dame blanche au véritable chocolat chaud 	  9,00

Dame noire au véritable chocolat chaud	  9,00

Brésilienne 	  9,00

Glace vanille à l’advocaat 	  9,50

Mousse au chocolat maison 	  9,00

Crêpe comédie française 	  11,00

Trio gourmand 	  10,00
(fondant, mousse chocolat, chou glacé chocolat chaud)

Choux glacés au chocolat chaud 	  9,50

Tarte tatin flambée au Calvados 	  11,50

Coupe Colonel 	  9,50

Gourmandise de la patronne (disponible selon le nombre de couverts)	  12,00

Sabayon au vin blanc glacé (disponible selon nombre de couverts)	 10,00



Nous sommes ouvert depuis 2010
grâce à vous, 
votre fidélité, 

votre gentillesse. 
Merci à tous pour ces 
15 années à nos côtés, 

au plaisir de vous revoir. 

Ingrid & co     




