
Aux Délices
D’Antan

Service traiteur et repas à domicile

Tél : 064 33 11 19 • Gsm : 0497 57 04 45
Ouvert tous les jours de 11h à 23h

sauf les lundi et mardi

Pour toute question relative aux allergènes, notre personnel se fera
un plaisir de vous informer de la composition de nos plats



Suggestions



Apéros
Zizi Coin Coin			   5,00€
Kir (cassis-mûre-pêche-fraise ou du mois)	5,00€
Batida				    6,20€
Suze					     6,20€
Cynar					    6,70€
Pineau des Charentes		  6,70€
Gancia				    6,70€
Campari				    6,70€
Picon vin blanc			   7,70€
Ricard				    6,70€
Martini blanc ou rouge		  6,70€
Porto blanc ou rouge		  6,70€
Pisang				    6,20€
Picon maison			   8,70€
Apéro maison « La belle Sandrine » 
(Liqueur passion-armagnac-mousseux) 	 8,00€
Cocktail du mois	 10,00€
Apérol spritz	 10,00€
Gin gold (élaboré dans un alambic en or, 
notes d’agrumes et pamplemousse)	 11,00€
Gin Drumshanbo (gin Irlandais, 12 composants, 
notes d’agrumes, badiane, arôme de thé)	11,00€
Supplément jus	 1,60€

Softs
Coca					     2,70€
Coca Zéro				    2,70€
Sprite				    2,70€
Fanta orange			   2,70€
Schweppes (tonic, pink, agrumes, 
virgin mojito)				    3,20€
Canada dry				   3,20€
Cécémel 				    3,20€
Perrier				    3,20€
Ice Tea				    3,20€
Ice Tea pêche			   3,20€
Jus Minute Maid 
(orange, pomme, multivitamines)		  3,70€
Eau plate/pétillante 25cl	 2,70€
Eau 1/2l   				    4,80€
Eau 1l				    9,20€



Petite  restauration

Potage du jour  (+ pain et beurre)                                           7,00€

Omelette nature                                            9,90€

Omelette au fromage                                            10,50€

Omelette aux champignons                                            10,50€

Omelette maison                                            12,00€

Croque monsieur garni                                            11,50€

Croquettes au fromage                                            12,80€

Croquettes aux crevettes                                            15,00€

Salade mélangée                                            4,50€

Portion de frites + sauce                                            4,00€

Pour les p'tits loups

Steack haché - salade                                           11,00€

Tenders de poulet / compote                                            10,50€



Plats
Américain préparé à l’ancienne                                            19,95€

Onglet à l'échalotte                                            24,00€

Entrecôte irlandaise                                            28,50€

Steak irlandais                                            24,50€

(sauce au choix : beurre d’ail / roquefort / 

archiduc / poivre / bordelaise)

Truite au beurre d’ail                                            20,95€

Truite aux amandes                                            21,95€

Escavêches de Chimay                                            21,95€



Bières au fût
Stella 25					     2,50€
Stella 33					     3,20€
Stella 50					     4,80€
Scotch CTS 25				    3,70€
Scotch CTS 33				    4,20€
Blanche					     3,00€
Bière du mois 
(n’hésitez pas à nous demander notre offre du mois)

Les bulles
Cidre Ruwet                                 25cl    3,20€
Mousseux « Veuve Devienne »       22,00€
Cava Honor brut BIO                     75cl  30,00€
Beaucoup de fraîcheur, la bulle est fine, la bouche délicate, vive et 
fruitée.
Ruffus                                                                               75cl    42,00€
Mousseux blanc – Chardonnay – Méthode traditionnelle. 
Le sol calcaire exceptionnel donne une belle minéralité et des arômes 
de fleurs blanches, noisettes, amandes, brioches.
Champagne Comte 
Rémy de Valicourt         75cl 55,00€
Excellent blanc de blancs, des fragrances d’amande fraîche, d’agrumes 
et de grillé.



Bières en bouteilles
Jupiler 					     2,50€           
Jupiler 0%					     2,50€
Vieux temps				    3,10€
Gueuze belle vue				    3,20€
Hoegaarden rosée			   3,30€
Lindemans pécheresse			   3,30€
Liefmans fruitesse			   3,90€
Carslberg					     3,40€
Carslberg 0%	 3,40€
Rodenbach					    3,40€
Kriek belle vue				    3,40€
Chimay bleue				    4,60€
Chimay rouge/blanche			   4,40€
Chimay dorée 				    4,20€
Aubéole 33cl				    4,50€
Leffe blonde/brune/ruby		  4,00€
Orval						     4,80€
Duvel						     4,60€
Duvel 6,66					     4,20€
St Feuillien blonde			   4,40€
Mort Subite Gueuze lambic 
bouchonnée 37,5cc			   4,60€

St Hubertus triple blonde		  5,40€
St Hubertus triple brune		  5,40€
Lupulus blonde/brune			   5,40€
Triple Westmalle				    4,80€
Triple Karmeliet				    4,80€
Maredsous 6°				    4,00€
Rochefort 8°				    4,60€
Rochefort 10°				    5,50€
Waterloo blonde				    4,60€
La Trappe					     4,00€
St Feuillien Grand cru 			   4,80€
Super des Fagnes blonde		  4,60€
Super des Fagnes griottes		  4,50€
Kasteel rouge	  			   4,30€
La Chouffe					     4,60€
Triple d’Anvers				    5,00€
Moinette blonde				    4,00€
Abbaye de Bonne Espérance 75cl                    10,80€
Aubéole d'Estinnes 75cl                                   10,80€



Vins
Blanc – Rouge – Rosé

Sélection rigoureuse de vins du sud de la France, qui accompagnera parfaitement notre cuisine. 

Le verre                                                3,70€

Le 1/4 litre                                            7,00€

Le 1/2 litre                                             13,00€

Le litre                                             24,00€



Vins Rouges
Les Hauts du Canalets – IGP Pays d’Oc 					     75cl	 19,00€
Grenache et Cinsault, il a un joli bouquet confit et floral, sur pointe de fraise et vanille. La bouche est suave et séduisante.

Le Pérussier – Côtes du Rhône BIO 						      75cl	 27,00€
Belle cuvée de grenache, syrah et Cinsault, fruitée avec finesse et sans lourdeur. Très gourmand.

Château de la Grave AOC Côtes de Bourg 		  37,5cl	  18,00€ 	 75cl	 26,00€
Dominante de Merlot, gourmand, généreux, tanins fins et murs.

Château Grand Moulin Macquin AOC Montagne-St-Emilion 		 75cl	 35,00€
Un vin plaisir, il possède une bouche ample gourmande et croquante, les tanins sont souples et élégants.

Pinotage – Afrique du Sud							       75cl	 25,00€
Notes fruits rouges. Structuré avec une belle fraîcheur. Très séducteur et généreux.

La Verquière – Vacqueyras BIO 						      75cl	 43,00€
Très belle robe pourpre. Arôme de poivre noir, fruits confits, figue, cerise et de café. Tanins serrés. Dense et concentré en bouche. 
Puissant mais sans excès !

Epicuro Montepulciano d’Abruzzo BIO – Italie 				    75cl	 29,00€
Très séducteur, bouche ample de cerise noire, bien mûre, touche de torréfaction, note de caramel. La finale est fraîche avec note 
d’amandes.

Pinot Noir d’Alsace – Domaine Stoeffler BIO 	 37,5cl	  21,00€	 75cl	 35,00€
Notes de cerises et fruits noirs. Structuré avec une belle fraîcheur.

Saint Nicolas de Bourgueil – La Vinée 					     75cl	 35,00€
Fruité, équilibré et souple, nez de cassis, de réglisse et d’épices douces, belle longueur en bouche avec des tanins souples. 





Vins Blancs
Les Hauts du Canalet – IGP d’Oc 						      75cl	 19,00€
Un vin friand et frais, des parfums de fruits à chaire blanche, la bouche est tonique et équilibrée.

Le Pérussier – Côtes du Rhône BIO 						      75cl	 27,00€
Belle structure ample, notes florales et fruitées, minéralité d’une belle finesse. L’ami des gastronomes.

Apremont de Savoie 								        75cl	 30,00€
Robe or pâle, la bouche est minérale et florale, note d’agrume, de pierre à fusil. Aérien et équilibré sur la fraîcheur.

Chabli B. Defaix						      37,5cl	  32,00€	 75cl	 49,00€
Grande fraîcheur, belle attaque franche et persistante sur des notes minérales dominantes et finales d’agrumes. 

Pinot Gris d’Alsace – Stoeffler BIO 						      75cl	 33,00€
Magnifique expression du cépage avec des arômes de fruits confits, une belle fraîcheur en finale. 

Epicuro - Italie									         75cl	 26,00€
Magnifique assemblage de Chardonnay et de Fiano donnant un vin aromatique, fruité d'une grande finesse et fraîcheur. 

Vins Rosés
Les Hauts de Canalet – IGP d’Oc 						      75cl	 19,00€
Un parfait vin d’été, la bouche est vive, fraîche et séduisante.

Minuty – Provence 								        75cl 	 37,00€
Rond, subtil, frais, la bouche est onctueuse avec des notes minérales.

Oh La La C'est Bon! – IGP d’Oc  						      75cl	 25,00€
Lumineux, frais, peps, pimpent. Que du bonheur et de la grande fraîcheur!



Allergie? Intolérance?
Pour toute information concernant les allergènes présents dans nos menus, 
veuillez vous adresser à notre personnel.

La composition de nos menus peuvent varier d'un jour à l'autre.

Quatorze substances alimentaires peuvent déclencher une allergie, un 
ensemble de réactions du système immunitaire de l'organisme à la suite du 
contact, de la consommation ou de l'inhalation.

Ces allergènes doivent toujours être déclarés lorsqu'ils sont toujours présents 
dans un produit fin, même sous forme modifiée.

-Céréales contenant du gluten et produits de base de ces céréales.

-Crustacés / produits de base crustacés

-Oeufs et produits de base d'oeufs

-Poisson / produits de base de poisson

-Arachide et produits de base d'arachide

-Soja et produits de base de soja

-Lait / produits de base de lait

-Fruits à coques / produit de base de ces fruits

-Céleri / produits de base de céleri

-Moutarde / produits de base de moutarde

-Graines de sésame  / produits de base de graines de sésame

-Sulfites en concentration de plus de 10 mg par kg

-Lupin / produits de base de lupin

-Mollusques / produits de base de mollusques


