
Ouvert : jeudi, vendredi et dimanche
De 12h à 14h et de 18h30 à 21h

Samedi de 18h30 à 21h
Lundi de 12h à 14h

 Site : www.autourduvin.be

Tél : 081/34 55 95

Chers Clients,
Pour garantir un service efficace, nous demandons aux grandes tables de plus de 6 
convives de limiter leurs choix à 2 entrées, 2 plats et 2 desserts
différents pour l’ensemble de la table.
Merci de nous signaler de préférence à la commande ou à votre arrivée vos allergies à l’un
ou l’autre produits. (gluten, lactose, soja, crustacés, cacahuètes etc….)



Nos Apéritifs
Apéritif Maison
Coupe de Champagne
Kir
Picon Amer / Porto Blanc ou Rouge
Ricard / Vieux Pineau des Charentes
Martini Blanc ou Rouge / Cynar / Suze / Gancia
Campari / Malibu / Batida / Passoa / Pisang
Gin Bombay Sapphire
Gin Hendrick’s
Gin Uppercut
GemBlue Gin
Gin Buss n 509
Rhum Havanna 3 ans
Rhum Havanna 7 ans
Vodka Cosmik
J&B / Johnny Walker Red / Jameson
Jack Daniels

6,5€ 
12€ 
6,5€ 

5€ 
5€ 
5€ 
5€ 
8€ 
9€ 

10€ 
9€ 
8€ 
5€ 
7€ 
7€ 
5€ 
6€

Nos Sans Alcool
Jus Raisin Bio Funny / Jus Raisin Bio Pétillant  
Bitter /  Funny Pisang

5€
5€



Nos Softs
Bru Plate ou Pétillante 1 L  
Bru Plate ou Pétillante 1/2
Bru Plate ou Pétillante 1/4
7up / Pepsi / Pepsi Max / Mirinda Orange
Ice Tea / Ice Tea Pêche
Looza Tomate / Pomme / Orange / Pomme Cerise
Perrier 1/4 / Perrier Citron 1/4
Schweppes Ginger Ale / Schweppes Pink Pepper
Schweppes Tonic Hibiscus / Schweppes Tonic

9€
5€
3€ 
3€ 
3€ 
3€ 
3€ 
3€ 
3€ 

Nos Bières
Kriek
Blanche Hoegaarden / Jupiler / Carlsberg / Carlsberg Zéro
Jambes en l’Air
Houppe
5310 
Beer Lambert
Orval
Orval Millésimée

3€ 
3€ 
4€ 
5€ 
4€ 
5€ 
5€ 



Lunch
Servi uniquement le midi en semaine sauf jours fériés

Proposition du lundi au vendredi

Tourteau, poivrons, Crème de laitue, sorbet tomate
~

Pigeonneau rôti, croquette de cuisses, Jus aux câpres
~

Sphère chocolat, Melon de Fernelmont

Plat du jour
Formule 2 services
Formule 3 services

20€
25€ ou 30€

35€

Formules pour Jeunes Bistronomes (enfants)
Plat
Menu princier (Plat + Dessert)
Menu Royal (Entrée + Plat + Dessert)

14€
18€
22€

Nos produits proviennent de
La Ferme de Frocourt La Ferme de l'Escaille Chez Maitre Corbeau

Le safran de Cotchia   L'oasis des saveurs Ardenne Bovin
La Coof de Fernelmont Au Père Clément Starsavor

Ferme du Vieux Tilleul La Ferme d’Upignac



Menu Bistronomique
Saint Jacques en carpaccio, taboulé de butternut

Kaki en condiment, fruits secs (suppl. 3€)
Ou

Courge spaghetti, café, Courge torréfiée, glace au yaourt
Ou

Roulade de jambon, purée de pdt, Chicon caramélisé, crumble parmesan, béchamel

~

Pêche du jour, déclinaison de choux fleur, Purée de choux fleur, mayo aux herbes
Ou

Quinoa crémeux, patate douce, coriandre, jalapeños 
Tomates confites, oignon rouge

Ou
Pluma de porc (PQA) mariné aux piments doux, Nachos, cheddar, pico de gallo

(suppl. 5€)

 ~

Baba au coing, pomme vanille, Coing poché, barbe à papa 
Ou

Gaufre au chocolat en brochette, Chocolat chaud, éclats de caramel melon. 
Ou

Dame blanche

Formules aux choix
2 choix (plat, dessert)
2 choix (entrée, plat)
3 choix (entrée, plat, dessert)
3 choix (2 entrées, plat)
4 choix (2 entrées, plat, dessert)

35€
40€
45€
50€
55€



Nos Planches à partager (ou pas)
Planche Au Tour du Vin 
(Charcuteries, fromage, houmous, bruschetta, olives)

Planche Océane 
(Mousse, rillette, fruits de mer, poisson frit)

Planche sardines millésimées 
(Bruschetta)

24€

24€

24€

Nos Entrées
1 pièce 2 pièces

Croquettes de fromage
Croquettes Au Tour du Vin
Croquettes de crevettes
Saint Jacques en carpaccio, taboulé de butternut
Kaki en condiment, fruits secs
Courge spaghetti, café, courge torréfiée
Glace au yaourt (végé)
Roulade de jambon, purée de pdt, béchamel
Chicon caramélisé, crumble parmesan

9€
9€

10€

17€
17€
19€

23€

17€

21€



Nos Plats
Pâtes fraîches (Courgettes, piquillos, parmesan, jaune d’œuf jambon cru)
Boulettes maison (sauce tomate)
Boulettes maison (sauce liégeoise) (Bière brune, sirop de Liège)
Quinoa crémeux, patate douce, coriandre, jalapeños, 
Tomates confites, oignons rouge
Pêche du jour, déclinaison de choux fleurs, 
Purée de choux fleurs, mayo aux herbes

25€
22€
24€

23€

29€

Nos Viandes
Pluma de porc (PQA) mariné aux piments doux, 
Nachos, cheddar, pico de gallo
Burgers «Au Tour du Vin» steak bœuf 150grs, 
Tomate, oignons pickles, sauce burger maison
Pavé de bœuf «Tâche Noir» 200grs.
Entrecôte du moment +ou- 300grs.

Nos sauces
Béarnaise, Bleu, Champignons, Beurre maître d’hôtel, poivre

Nos accompagnements
Pommes frites ou pâtes

33€

25€
26€
36€

4€



Nos Fromages & Nos Desserts
Fromage préparé Du moment
Assiette de fromage Chez Maître Corbeau

12€
15€

Dame blanche - Chocolat - Chantilly
Trio de sorbets et/ou glaces du moment
Moelleux au chocolat, glace vanille
Baba au coing, pomme vanille, coing poché, barbe à papa
Gaufre au chocolat en brochette, chocolat chaud, éclats de caramel

12€
12€
12€
12€
12€

Merci de commander les desserts en début de repas

Nos Cafés
Café / Expresso
Décaféiné
Cappuccino / Double Expresso
Thé ou infusion
Irish

4€
4€
5€
5€

12€



La Carte des Thés
Thés noirs aromatisé-Bio
-Baiser Gourmand Fruits rouges : Doux baiser, ce délicieux mélange de fruits des
bois, agrémenté de petites feuilles de fraisiers, accompagne ici une sélection de
thés noirs à la fois doux et ronds.
-Plaisir de Tsar : Ce mélange de thés noirs et d’essences naturelles d’agrumes et de 
bergamote donne une infusion au parfum prononcé d’une finesse remarquable.

Thé Vert du Japon
-Aki bancha : Traditionnellement récolté à l’automne, le Bancha est une des 
dernières récoltes de thé de l’année. Ses grandes feuilles libèrent une liqueur 
jaune pâle, douce et très désaltérante. Sa faible teneur en théine

Thé Vert aromatisé-Bio
-Hospitalité Berbère Menthe Nanah : Ce mélange nous vient des peuples 
Berbères pour qui cette boisson est le symbole même de l’hospitalité.
-Lady Yang Guifei Litchi – Poire : Hommage à la beauté proverbiale d’une héroïne 
de légende. Sucrée et fraîche, cette rencontre tout en douceur, du thé vert et d’un 
fruit fragile au léger goût de rose, habilement contrasté par la saveur sucrée de la 
poire est un ravissement.

Thé Vert Parfumé de Chine-Bio
-Jasmin Flowers Moli Hua Cha : Thé vert raffiné à la saveur douce et fleurie de 
jasmin. Il accompagne à merveille tous les plats orientaux et est parfait comme thé
de détente.

Rooibos Vert aromatisé-Bio
-Une Idée du 7eme Ciel : La saveur douce et aromatique du Rooibos vert 
s’harmonise parfaitement à la mangue et la pêche. Infusion fruitée, séduisant par 
sa légèreté.



La Carte des infusions
Tisane de plantes Bio 
-Bonne nuit
Pour terminer d’une manière harmonieuse une journée bien remplie. Une infusion 
ronde et pleine aux notes de lavande et de camomille.

-Camomille Matricaire
La camomille est aussi une fleur très répandue.
En infusion ou usage externe, on lui prête de nombreuses vertus médicinales et
phytothérapeutiques.

-Menthe poivrée
Menthe classique, fine et savoureuse au parfum frais.
Son infusion rafraîchissante aide également à la digestion et à soulager les nausées.
Elle a de tous temps symbolisé l’hospitalité.

-Tilleul
Le tilleul diminue la fièvre et lutte contre les troubles du sommeil, le stress et 
l’angoisse.

-Verveine citronnée
Belle infusion fraîche, qui s’associe également très bien à d’autres plantes pour
de délicieuses infusions



Nos Digestifs
Nos Classiques

Amaretto Di Sarono / Baileys’ / Cointreau / Sambuca 
Limoncello / Mandarine / Napoléon
Cointreau Noir / Eau de Villée / Poire cognac xanté
Grand Marnier
Taquila
Chartreuse VEP
Génépy / Liqueur de Myrtille / Ratafia Delle Alpi / Absinthe Libertine
Bas-Armagnac Joy VSOP
Bas-Armagnac Joy Hors D’Age
Grappa au miel
Grappa blanche
Grappa ambrée / Grappa Myrtille
Cognac VS
Cognac VSOP
Cognac XO
Calvados Pacory VSOP
Calvados Pacory Hors D’Age / Calvados Pacory Poire
Don Papa Rum / Rhum Gabriel
Rhum Trois Rivières / Rhum Diplomatico / Rhum JM
Whisky Belgian Owl 36 Months
Whisky Belgian Owl 47 Months
Whisky Belgian Owl 48 Months
Whisky Bunnahabhain 12 Years / Whisky The Dalmore 12 Years
Whisky Scarabus Islay / Whisky Gragganmore Speyside / Whisky Amrut
Marc de Champagne

5€
5€
7€
6€

10€
15€

8€
8€

12€
6€
8€

10€
7€
9€

15€
8€

12€
9€

10€
8€

10€
12€
10€
10€

8€

Windholtz Eau-de-Vie

Abricot / Fraise d’Alsace / Framboise / Prunelle sauvage
Mirabelle / Poire William / Vieille Prune
Marc de Gewurztraminer
Marc de Gewurztraminer Vendanges Tardives 2000

8€
8€
8€

12€
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