
Ouvert : jeudi, vendredi et dimanche
De 12h à 14h et de 18h30 à 21h

Samedi de 18h30 à 21h
Lundi de 12h à 14h

Site : www.autourduvin.be
Tél : 081/34 55 95



Nos Apéritifs

Apéritif  Maison                                                                6,5€
Coupe de Champagne                             12€
Kir                                                6,5€
Picon Amer / Porto Blanc ou Rouge                                       5€
Ricard   / Vieux Pineau des Charentes                                                     5€
Martini Blanc  ou Rouge / Cynar / Suze / Gancia                             5€
Campari / Malibu / Batida / Passoa / Pisang                                           5€
Gin Bombay Sapphire                                 8€
Gin Hendrick’s                                                    9€
Gin Uppercut                                                       10€
GemBlue Gin                                                          9€
Gin Buss n 509                                                        8€
Rhum Havanna 3 ans                                         5€
Rhum Havanna 7 ans                                             7€
Vodka Cosmik                            7€
J&B / Johnny Walker Red / Jameson                                            5€
Jack Daniels                                                   6€

Nos Sans Alcool

Jus Raisin Bio / Jus Raisin Bio Pétillant                 5€ 
Funny Bitter / Funny Pisang                      5€



Nos Softs

Bru Plate ou Pétillante 1 L                                    9€
Bru Plate ou Pétillante 1/2                                 5€
Bru Plate ou Pétillante 1/4                                 3€
7up  / Pepsi  / Pepsi Max  / Mirinda Orange                                          3€
Ice Tea / Ice Tea Pêche                                                         3€
Looza Tomate / Pomme / Orange / Pomme Cerise                              3€
Perrier  1/4 / Perrier Citron   1/4                                                     3€ 
Schweppes Ginger Ale / Schweppes Pink Pepper                       3€
Schweppes Tonic Hibiscus / Schweppes Tonic                     3€

Nos Bières

Kriek                              3€
Blanche Hoegaarden / Jupiler  / Carlsberg / Carlsberg Zéro                                          3€
Jambes en l’Air                                                    4€
Houppe                             5€ 
5310        4€
Beer Lambert                                             5€
Orval                                            5€
Orval Millésimée                                                          7€ à 10€



Lunch
Suggestion du jour proposée par le chef (Servi uniquement le midi en semaine)

Plat du jour          20 €
Formule 2 Services         25 €
Formule 3 Services         30 €

Formules pour Jeunes Bistronomes (enfants)
Plat           14 €
Menu Princier (Plat + Dessert)       18 €
Menu Royal (Entrée + Plat + Dessert)      22 €

Formules aux choix
2 choix (plat, dessert)        35 €
2 choix (entrée, plat)        40 €
3 choix (entrée, plat, dessert)       45 €
3 choix (2entrées, plat)        50 €
4 choix (2entrées, plat, dessert)       55 €

Chers Clients,
Pour garantir un service efficace, nous demandons aux grandes tables

de plus de 6 convives de limiter leurs choix à 2 entrées, 2 plats et 2 desserts
différents pour l’ensemble de la table.

Merci de nous signaler de préférence à la commande ou à votre arrivée vos allergies
à l’un ou l’autre produits. (gluten, lactose, soja, crustacés, cacahuètes etc….)



Entrées
Poisson          (Suppl. 3 € en formule)
Saint-Jacques - Pommes - Cidre - Noix      27 €

Viande          
Queue de bœuf - Purée - Câpres - Piment               23 €

Végétarien
Timbale de Macaroni - Potiron - Champignons - Fromage   19 €

Incontournable
Croquettes de fromage - Croquettes de volaille    16 €
Croquettes de crevettes        19 €

Plats
Poisson
Bar - Crozet - Tomme de Savoie - Choux - Chair à saucisse   31 €

Viande          (Suppl. 5 € en formule)
Faisan - Salsifis - Chicon - Pomme de terre                         37 €

Végétarien
Bao - Patate douce - Effilochée végétale - Lait de coco - Curry vert  25 €

Incontournable       (Suppl. 10 à 20 € en formule)
Bœuf - Accompagnements du moment      39 €



Desserts
Fromage
Fromage préparé  Du moment     12 €
Ou
Assiette de fromage  Petite Ferme        (Suppl.5 € en formule) 15 €    

Incontournable
Dame blanche - Chocolat - Chantilly     12 €

Chocolaté
Veliche - Main de Bouddha - Caramel                       12 €

Fruité 
Kiwi - Banane - Yaourt - Courgette - Épinards                                  12 €

Classique
Marrons confits - Clémentines - Meringue - Rhum   12 €

Gourmandise
Le trio de glaces et de sorbets      12 €

Nos Cafés

Café / Expresso                                          3,5€
Décaféiné                                  3,5€
Cappuccino / Double Expresso                                4€
Thé                                              4€
Irish                                           12€



La Carte des Thés 

Thés noirs aromatisé-Bio
-Baiser Gourmand Fruits rouges : Doux baiser, ce délicieux mélange de fruits 
des bois, agrémenté de petites feuilles de fraisiers, accompagne ici une sélection 
de thés noirs à la fois doux et ronds.
-Plaisir de Tsar : Ce mélange de thés noirs et d’essences naturelles d’agrumes et 
de bergamote donne une infusion au parfum prononcé d’une finesse remarquable.

Thé Vert du Japon
-Aki bancha : Traditionnellement récolté à l’automne, le Bancha est une des 
dernières récoltes de thé de l’année. Ses grandes feuilles libèrent une liqueur 
jaune pâle, douce et très désaltérante. Sa faible teneur en théine

Thé Vert aromatisé-Bio
-Hospitalité Berbère Menthe Nanah : Ce mélange nous vient des peuples 
Berbères pour qui cette boisson est le symbole même de l’hospitalité. 
-Lady Yang Guifei Litchi – Poire : Hommage à la beauté proverbiale d’une 
héroïne de légende. Sucrée et fraîche, cette rencontre tout en douceur, du thé 
vert et d’un fruit fragile au léger goût de rose, habilement contrasté par la saveur 
sucrée de la poire est un ravissement.

Thé Vert Parfumé de Chine-Bio
-Jasmin Flowers Moli Hua Cha : Thé vert raffiné à la saveur douce et fleurie 
de jasmin. Il accompagne à merveille tous les plats orientaux et est parfait 
comme thé de détente.

Rooibos Vert aromatisé-Bio
-Une Idée du 7eme Ciel : La saveur douce et aromatique du Rooibos vert 
s’harmonise parfaitement à la mangue et la pêche. Infusion fruitée, séduisant par 
sa légèreté.



La Carte des infusions

Tisane de plantes Bio 
-Bonne nuit 
Pour terminer d’une manière harmonieuse une journée bien remplie.  
Une infusion ronde et pleine aux notes de lavande et de camomille.

-Camomille Matricaire
La camomille est aussi une fleur très répandue.  
En infusion ou usage externe, on lui prête de nombreuses vertus 
médicinales et phytothérapeutiques. 

-Menthe poivrée
Menthe classique, fine et savoureuse au parfum frais.  
Son infusion rafraîchissante aide également à la digestion et à soulager 
les nausées.  
Elle a de tous temps symbolisé l’hospitalité.

-Tilleul 
Le tilleul diminue la fièvre et lutte contre les troubles du sommeil, le 
stress et l’angoisse.

-Verveine citronnée 
Belle infusion fraiche, qui s’associe également très bien à d’autres 
plantes pour de délicieuses infusions



Nos Digestifs

Nos Classics
Amaretto Di Sarono / Baileys’ / Cointreau / Sambuca / Limoncello / Mandarine Napoléon 5€ 
Cointreau Noir / Eau de Villée / Poire cognac xanté           7€
Grand Marnier                6€
Taquila                          10€
Chartreuse VEP                           15€
Génépy / Liqueur de Myrtille / Ratafia Delle Alpi / Absinthe Libertine       8€
Bas-Armagnac Joy VSOP                                                         8€
Bas-Armagnac Joy Hors D’Age                                                        12€
Grappa au miel                                              6€
Grappa blanche                                          8€
Grappa ambrée / Grappa Myrtille                                     10€
Cognac VS                                                               7€
Cognac VSOP                                                                     9€
Cognac XO                           15€
Calvados Pacory VSOP                 8€
Calvados Pacory Hors D’Age / Calvados Pacory Poire                   12€
Don Papa Rum / Rhum Gabriel                        9€
Rhum Trois Rivières / Rhum Diplomatico / Rhum JM             10€
Whisky Belgian Owl 36 Months                     8€
Whisky Belgian Owl 47 Months                    10€ 
Whisky Belgian Owl 48 Months                     12€
Whisky Bunnahabhain 12 Years / Whisky The Dalmore 12 Years        10€
Whisky Scarabus Islay / Whisky Gragganmore Speyside / Whisky Amrut  10€
Marc de Champagne                8€
Windholtz Eau-de-Vie
Abricot / Fraise d’Alsace / Framboise / Prunelle sauvage                                              8€
Mirabelle / Poire William / Vieille Prune                                                          8€
Marc de Gewurztraminer     8€
Marc de Gewurztraminer Vendanges Tardives 2000                              12€



Nos vins 

Nos bulles de Champagne      
   
Jean-Claude Mouzon Et Sans Ciel ?    59 €
Jean-Claude Mouzon Grand Cru     76 €
Jean-Claude Mouzon Grand Cru Extra Brut Virdunacus 2012 95 €
Jean-Claude Mouzon Cœur à Cœur  Brut Rosé  69 €
Jean-Claude Mouzon Cœur à Cœur  Demi-Sec Rosé 69 €
Piper Heidsieck  Cuvée Rare    2002 185 €
Piper Heidsieck  Rosé Sauvage    78 € 
Piper Heidsieck  Millésimé    2006 89 €
    

et d’ailleurs        
 
Bugey Cerdon Méthode Ancestrale  Rondeau-Guinet 2017 35 €
Entre-Deux-Monts Wiscoutre Rosé Brut Rosé   42 €
Morgan  Blanc de Blanc Ry d’Argent   49 €
Insoumise     Vin de Liège   49 €
Ruffus   Blanc de Blanc Dom. De Agaises  55 €

Rosés
         
IGP Vin De Mediterranée Pitreries Lucien Tramier 2018 25 €
Estabel    Gde Cuvée comtesse  Cabrière 2018 32 €
IgGP Alpilles   Pétra  Dom. Hauvette 2019 69 €
Les Agapes   Vin de Liège    2018 29 €



Blancs 

Belgique
Contrepoint   Vin de Liège    2018 42 €
Solaris   Dom. Du Chapitre   2019 32 € 
     
Luxembourg
Moselle Riesling Grand 1er Cru Schumacher-Knepper  2016 49 €

Italie          
Langhe Sermine  Ca’De Baio   2017 42 €
Val d’Aoste Petite Arvine  Ottin    2016 49 €
Val d’Aoste Petite Arvine  Ottin    2019 55 €

Espagne
DO Penedes  Jané Ventura     2020 35 €
DO Terra Alta  Barbara Forès    2020 39 €

Alsace        
Muscat     Dom. Mochel  2003 66 €
Riesling     Dom. Barthel  2019 38 €
Riesling     Dom. Mochel  2017 42 €
Riesling Gd Cru Cuvée Brand  Cave de Turckheim 2017 54 €



Blancs 

Bourgogne
Bourgogne     Bruno Colin  2019 42 €
Bourgogne Hautes Côtes de Nuits Dom.Chevillon 2017 42 €
Chassagne Montrachet   Bruno Colin  2019 89 €
Marsannay     Pataille  2018 66 €
Mercurey V.V. Les Morées  Brintet   2018 58 €
Meursault Les Narvaux   Yves Boyer-Martenot 2019 89 €
Pouilly-Fuissé Pastoral  Dom.Chagnoleau 2018 59 €
Puligny-Montrachet Les Reuchaux Yves Boyer-Martenot 2019 96 €
Saint -Romain    Dom.Matrot  2017 59 € 
Saint-Véran  La Roche  Chagnoleau  2018 59 €
Viré-Clessé  Vieilles Vignes Domaine Sainte Barbe 2020 49 €

Beaujolais
Beaujolais  Axiome  Dom.Les Capréoles 2020 41 €

Côtes du Rhône
Cairanne  Réserve des Seigneurs Oratoire St Martin 2018 45 €
CDR Valréas  Les Èchalas  Clos Bellane  2016 54 €
CDR Valréas  Les Èchalas  Clos Bellane  2017 54 €
CDR Valréas  Résurrection  Clos Bellane  2019 66 €
Châteauneuf du Pape   La Ferme du Mont   2017 64 €
Crozes-Hermitage    Alain Graillot  2019 54 €
Saint Joseph  Cuvée Ro-Rée Louis Cheze  2019 54 €
Vacqueyras     D’Ouréa  2019 59 €
Vin de Pays  Ritou   Dom.Vallet  2017 36 €



Blancs

Savoie
Vin de Savoie Chignin Bergeron Patrick Tardy  2019 44 €

Provence
Bandol     Domaine Gros’Noré 2014 67 €
Côtes De Provence Cuvée Tradition Domaine Saint Ser 2019 39 €
IGP Alpilles  Léon   Dom. Fontchène 2019 49 €
IGP Alpilles  Dolia   Dom. Hauvette 2014 82 €

Bordeaux
Blanc De Chasse-Spleen   Chasse-pleen  2018 57 €
Côtes de Blaye   Château Maison Neuve 2019 27 €
Château Vieux Taillefer  Vieux Taillefer  2015 79 €



Blancs 

Languedoc - Roussillon
Les Mille Vignes  Muscat sec   Valérie Guérin 2014 62 €

Loire          
Anjou  Le Haut de La Garde Château de La Garde 2016 38 €
Anjou  Quid novi ? Vino Domaine Cochard  2019 42 €
Menetou-Salon   Remoortere   2019 42 €
Pouilly Fumé Les Petites Aubues Domaine Tabordet  2019 48 €
Pouilly Fumé    Domaine Bouchot  2019 48 €
Sancerre Terre De Maimbray Domaine Reverdy  2020 46 €
Saumur    Dom.Guiberteau  2019 49 € 
Saumur    Dom.Guiberteau  2020 49 €
Saint Pourçain Intrépides  Dom. des Bérioles  2017 53 €
Sérol  De Butte en Blanc Viognier sur Granite  2018 41 €
Vin de France Incompris du Tressailer Domaine Nebout  2018 44 €
Vouvray    Vincent Carême  2018 41 €

Sud -Ouest
Jurançon    Dom La Peyre  2018 37 €

Corse
San Giovanni  Patrimonio Antoine-Marie Arena 2018 49 €
Vin de France  B.G  Antoine-Marie Arena 2017 56 €



Rouges

Italie          
Brunello Di Montalcino Greppone Mazzi  Ruffino  2013 88 €
Pinot nero I.G.T Toscana   Vincenzo Tommasi 2014 68 €
Riverra del Garda  Groppello    2018 29 €
Alto Adige   Lagrein Kellerei Bozen 2019 44 €
IGT Marche   Pantaleone Atto I   2018 43 €
IGT Narni  Ciliegiolo di Narni Dom Bussoletti 2018 39 €
DOC Riviera del Garda Dunant Selva Capuzza  2016  44 €

Autriche
Point Blauer   Zweigelt      2013  35 €

Maroc          
Tandem     Graillot  2018 41 € 
         
Alsace     
Pinot Noir     Dom.Barthel   2018 43 €
Pinot Noir   Westhoffen Dom.Loew   2017 41 €



Rouges
         
Bourgogne
Bourgogne     Bart   2015 44 €
Bourgogne  Pinot Noir  Bruno Colin  2018 45 € 
Bourgogne  Chapitre Suivant René Bouvier 2016 49 €
Bourgogne  Epineuil  Céline Coté  2017 49 €
Chassagne Montrachet Vieilles Vignes  Bruno Colin  2020 74 € 
Chorey-Les-Beaune Vieilles Vignes      Michel Gay Et Fils 2017 59 €
Givry   Vieilles Vignes Domaine Ragot 2018 48 €
Fixin      Dom.Boillot  2019 59 €
Irancy      Dom.Richoux 2017 49 €
Marsannay      Pataille   2019  59 €
Mercurey   Vieilles Vignes  Dom Brintet   2018  52 €
Morey-Saint-Denis  Vieilles Vignes  Dom Magnien  2019  75 €
Saint-Romain  Sous Roche   Henri &Gilles Buisson  2017  59 €
Santenay   Vieilles Vignes  Bruno Colin   2018  67 €
Vosne Romanée  Les Violettes   Christian Clerget  2017  98 €

Beaujolais
Brouilly   La Chaize   Ch de la Chaize  2018  47 €
Côte de Brouilly  Cuvée Mélanie  Daniel Bouland  2019  46 €
Juliénas   Escuissin   Dom.Juillard   2017  39 €
Morgon   Côtes du Py   Charvet   2019  42 €
Morgon   Côtes du Py L’intime  Charvet   2015  59 €



Rouges

Côtes du Rhône
Châteauneuf-du-Pape Vendange Ferme du Mont 2018 69 €
Côtes du Rhône   Valréas  Clos Bellane   2018  32 €
Côtes du Rhône   La Belle Sortie  Dom.Gramenont  2020  39 €
Côte Rôtie      Boutin   2019  97 €
Gigondas    Jugunda  Lea Ferme du Mont  2018  49 €

Provence
Baux de Provence   Cornalie  Dom.Hauvette  2015  79 €

Bordelais
Blaye    Côtes de Bordeaux  Pùr    2018  36 €
Montagne-Saint-Emilion Les Promesses  Dom.Corbin   2016  35 €
Pessac-Léognan     Château Carbonnieux  2016  86 €
Saint-Estèphe     Château Phélan Ségur  2014  86 €
Saint-Julien    Château Duluc de Branaire Ducru  2016  72 €



Rouges
         
Languedoc - Roussillon
Côtes du Rousillon Vieilles Vignes Dom.Clos des Fées 2017 58 €
Faugères   Jadis   Léon Barral  2016 69 €
Les Mille Vignes  Dennis Royal  Valérie Guérin 2017 69 €
Les Mille Vignes  Les Vandangeurs Valérie Guérin 2016 69 €
Les Mille Vignes  Atzuko  Valérie Guérin 2017 69 €
Minervois  L’O De La Vie A.Gros -JP.Tollot 2018 44 €
Minervois  Et Cetera  Terres Georges 2019 29 €
Pic St Loup   Les Calcaires Château Cazeneuve 2019 45 €
Terrasses Du Larzac L’Hermas  Matthieu Torquebiau 2018 43 €
Terrasses Du Larzac Autour de Jonquières Mas Jullien  2018 67 €
IGP Hérault   Carignan   Dom. De Familongue  2019  33 €
IGP Hérault   Mas Laval   Mas Laval   2019  37 €
ST Chinian      Château Fontanche  2020 42 €

Loire
Bourgueil  Igoranda  Domane des Ouches 2019 32 €
Côtes du Forez  Mémoire de Madone  Dom. De la Madone  2020  53 €
Chinon   La Cure   Charles Joguet  2019  59 €
Fiefs Vendéens  Les Barrelières  Dom.L’Orée du Sabia  2018  41 €
Menetou-Salon     Remoortere   2019  39 €
Saumur      Dom.Guiberteau  2019  49 €
Saumur Champigny    Thierry Germain  2018  42 €
Sancerre   Terre De Maimbray  P&N Reverdy  2019  40 €


